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Le Groupe AGRICA vous donne

rendez-vous au SOMMET DE N o, »
L'ELEVAGE 3 Clermont-Ferrand Etes-vous en conformité avec

du Ter au 4 octobre. vos obligations conventionnelles ?

Hall 1
- Allée D Les partenaires sociaux ont signé un accord national*
SOMMET  stand n°130 instaurant la mise en place d'un Plan d’Epargne Retraite

2% LRSI pour tous les salariés non-cadres.

Depuis le 1er juillet Le Plan d’Epargne Retraite
2021, tous vos salariés d’AGRICA PREVOYANCE :
non-cadres ayant une une réponse simple
ancienneté continue et adaptee
d’au moins 12 mois Le Plan d’Epargne Retraite en
doivent bénéficier points d’AGRICA PREVOYANCE
d’un Plan d'Epargne répond pleinement a vos
. .z obligations conventionnelles.

Retraite exprimé en , N ,

ﬁ points, qui leur offrira Ce d|:5p05|t|fa fait ses preuves

. aupres des cadres de votre

un ComPIement c.le secteur qu'il équipe depuis de
revenu a la retraite. nombreuses années.

*Accord national du 15 septembre 2020 (Production agricole, CUMA)
*Accord national du 8 octobre 2020 (ETARF)

Comment adhérer ?

' Remplissez Contactez nos conseillers
le formulaire en ligne spécialisés dans votre
accessible depuis le site agence régionale.
groupagrica.com ou Pour trouver la votre,
ou via le QR Code : scannez le QR Code :

AGRICA PREVOYANCE - www.groupagrica.com - représente CPCEA Retraite - AG RICA
Supplémentaire (SIRET - 891 966 574 00016), société anonyme au capital social de 126 245 (N

500 euros, régie par le Code des Assurances - Membre du GIE AGRICA GESTION (RCS Paris n° PREVOYANCE
493 373 682) - située au 21 rue de la Bienfaisance 75008 Paris et soumise au contréle de I'Auto- L e
rité de Controle Prudentiel et de Résolution (ACPR), dont le siége est établi 4, place de Budapest, ~ TOCNes par nature, engages & vos cotes
CS 92459, 75436 Paris Cedex 09.
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VOS EMPLETTES
SONT
VOS EMPLOIS

endant de nombreuses années, nous avons assisté a

une « vuittonisation » de l'agriculture francaise qui a été

bénéfique pour la gastronomie, I'image méme de la

France, mais sans que les agriculteurs y trouvent toujours
leur compte. Surtout cette stratégie nous a coupés d'une grande
partie de notre marché et de nos débouchés, notamment depuis
la période Covid. Le conflit russo-ukrainien a cristallisé encore
plus la transformation des modes de consommation. Aujourd'hui,
malgré le ralentissement de I'inflation, le consommateur poursuit
sa quéte d'une consommation alimentaire rentable. En d'autres
termes, il achéte moins et moins cher. Un chiffre doit retenir notre
attention : celui de la baisse de la consommation alimentaire qui
a chuté de -5,3 % en volume*. Depuis quelques années, ils sont
pres de la moitié a avoir changé leurs habitudes de consommation,
c'est-a-dire a acheter davantage en promotion eta sapprovisionner
aupres des discounters.

Parallélement, la restauration hors domicile ne cesse de séduire,
avec une augmentation de +3 % de son chiffre d'affaires entre
2023 et 2024. Les ventes de produits de snacking et des boissons
non alcoolisées, la aussi hors-foyer, se sont envolées (+18 %) sur
la méme période en France. Que dire de la restauration rapide qui
connait un succés grandissant et dont le chiffre d'affaires a explosé
(+30%)entre 2019 et 2023 ? Dans le méme temps, nos productions
nationales n'ont cessé de régresser depuis une vingtaine d'années,
dans la quasi-totalité des secteurs : en protéagineux (-62 %), en
bovins (-26 %) en vins et fruits (-23 %). .. Une telle situation conduit
irémédiablementaimporter davantage pour répondre aux attentes
des consommateurs. 42% de la volaille consommée en France est
importée (60 % dans la RHD), 50 % du rayon fruits et [égumes est
d'origine étrangére... une liste malheureusement non exhaustive.

Pour redresser la barre, plusieurs actions peuvent étre menées.
Il s'agit tout d'abord d'appliquer pleinement les lois Egalim en
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Arnold Puech d'Alissac,

président de la Commission chaine alimentaire
de la FNSEA

restauration hors domicile et d'aboutir véritablement a avoir au
moins 50 % de produits durables et de qualité, dont au moins
20 % de produits biologiques, dans la composition des repas
servis. Il devient indispensable d'associer les entreprises locales
et les producteurs locaux, grossistes autour d'une vraie stratégie
filiere pour renforcer I'approvisionnement local et saisonnier. De
méme est-il nécessaire de reconquérir les productions d'entrée
et cceur de gamme et de mettre en place une exception agricole
dans la commande publique, afin de permettre aux acheteurs
publics d'introduire des criteres d'origine. De plus, une révision
de la reglementation européenne INCO pour disposer d'une
indication unique et claire de l'origine des matieres premiéres de
tous les produits s'impose.

Cette stratégie de reconquéte de notre souveraineté agricole et
alimentaire doit englober I'ensemble de nos productions. Elle ne
pourra porter ses fruits qu'a la condition que l'on donne aux agriculteurs
francais les moyens de pouvoir produire pour les restaurateurs privés,
les cantines publiques (hdpitaux, collectivités, cantines scolaires. ..)
mais aussi pour l'export. Car d'autres consommateurs proches de la
France ou a l'autre bout du monde veulent aussi partager part de
I'excellence francaise. Ce qui nécessite de lever quelques barrieres
réglementaires. Les agriculteurs sont préts a relever le défi. Mais
ils ne le feront pas seuls.

Cela suppose également que les Frangais reconnaissent la valeur
du travail fourni par les agriculteurs pour leurs repas, en particulier
dans la restauration collective.




Le président de la FNSEA, Arnaud Rousseau et son
homologue des Jeunes Agriculteurs (JA), Pierrick
Horel, ont organisé le 29 ao(t a Paris une conférence
de presse de rentrée pour présenter leurs propositions
pour une loi « Entreprendre en agriculture ». Lobjectif :
pérenniser le métier et en vivre. Si rien ne bouge, des
actions syndicales pourraient reprendre a I'automne.

esponsabilité et détermination. Tels sont les deux

mots qui pourraient le mieux résumer la conférence

de rentrée de la FNSEA et des Jeunes agriculteurs qui,

dans un contexte politique inédit, ne dévient pas de
leur objectif : faire en sorte que les agriculteurs puissent vivre
de leur métier et pouvoir transmettre leur outil de production
aux générations futures. « Notre réle de corps intermédiaire,
clest d'étre une force de proposition », a indiqué le président de
la FNSEA, Armaud Rousseau. Avec JA, le syndicat majoritaire a
présenté un texte intitulé « Loi Entreprendre en agriculture » qui
reprend une partie de 'ancien projet de loi d'orientation pour la
souveraineté agricole et le renouvellement des générations en
agriculture (PLOA). Voté a I'Assemblée nationale le 28 mai puis
transmis au Sénat, son examen s'est arrété avec la dissolution de
la Chambre basse le 9 juin. Le projet Iégislatif FNSEA-JA reprend
les grandes lignes du PLOA ainsi que les engagements du chef de
'Etat et du gouvernement lors du dernier salon de I'Agriculture
et lors d'une rencontre en mai dernier avec Emmanuel Macron a
I'Elysée. « Nous ne faisons que porter un projet sur lequel chacun
Sétait accordé », a ajouté Pierrick Horel.

« Discussions musclées »

Fort de 39 propositions (lire encadré), ce texte ambitionne de
« proposer un avenir a lagriculture », a insisté Arnaud Rousseau,
exaspéré et agacé de I'immobilisme des politiques sur les sujets

Conférence de presse

agricoles, que ce soit au plan national ou au plan européen,
faute d'interlocuteurs. Apres les manifestations de I'automne
2023 et de I'hiver 2024, « les agriculteurs n'ont toujours pas
constaté le moindre changement tangible dans leur cour de
ferme », ont en substance rappelé les deux responsables
agricoles. Au Palais-Bourbon ou au Parlement de Strasbourg,
nombre de spécialistes des questions agricoles n‘ont pas été
réélus. Face a un gouvernement démissionnaire qui geére
depuis quelques semaines les affaires courantes, le dialogue
n'est pas aussi constructif et prospective qua l'accoutumée.
La Commission européenne n'est pas encore en place. Deux
candidats, un Luxembourgeois (Christophe Hansen - PPE) et un
Portugais sont en lice pour le poste de Commissaire européen.
« Nous voulons toujours que ce Commissaire soit également
vice-président de la Commission », a martelé Arnaud Rousseau,
soucieux que les discussions autour du Dialogue stratégique
avec Ursula von der Leyen soient « musclées ». La conjugaison
de Linertie des politiques et d'une conjoncture économique
morose (lire encadré 2) ont favorisé un « cocktail explosif » selon
les mots d’Arnaud Rousseau. D'ou la décision de la FNSEA et JA
de porter ce texte qu'ils demandent a inscrire a l'ordre du jour
de la prochaine session parlementaire. « Les prochaines semaines
seront décisives. Lautomne sera I'heure des conclusions », a
indiqué Arnaud Rousseau. Si rien ne devait bouger d'ici la, les
deux organisations syndicales n'excluent pas de reprendre les
actions syndicales a l'automne.

Christophe Soulard

39 articles pour la PLEA

C'est sous la forme d'un projet/proposition de loi que la
FNSEA et JA ont présenté leur texte « Loi Entreprendre en
agriculture » (PLEA), avec un exposé des motifs, six grands
titres/chapitres et 39 articles. Le texte entend « réaffirmer et
conforter notre souveraineté alimentaire » ; « Accompagner
les transitions et pouvoir produire » ; « Garantir le revenu des
agriculteurs et renforcer notre compétitivité ». |l ambitionne
également de « proposer un métier attractif et répondre a
l'envie d'entreprendre », « orienter la transmission et oser
l'installation des jeunes ». Enfin, il souhaite « simplifier
le quotidien et alléger les contraintes qui pésent sur les
agriculteurs ». Ce texte exclut en revanche la définition de
I'actif agricole et le foncier qui doivent faire I'objet de textes
spécifiques
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Comptes provisoires de I'Agriculture

Llnstitut national de la statistique et des études
économiques (Insee) a publié le 3 juillet les
comptes provisoires de I'agriculture pour 2023.
Les résultats restent contrastés selon les
productions. Globalement, les agriculteurs
francais ont vu leurs revenus baisser en 2023.

En 2023, dapres les estimations du compte provisoire
< de [lagriculture, la production agricole en valeur

se replierait de 1,5 %, dans un contexte mondial

de retombée des prix des céréales et des matieres
premiéres apres deux années de fortes hausses », indique I'Insee
dans sa note de conjoncture. En clair, I'embellie observée en
2021 (+8,2 %) et 2022 (+19,8 %) et qui pour beaucoup n'était
qu'un rattrapage et un juste retour des choses aprés des années
de disette financiere, serait terminée. Létablissement public avait
déja annoncé fin décembre 2023 que la valeur ajoutée dégagée
par chaque actif agricole reculerait de 9 % en valeur réelle. Elle
recule en fait de 9,6 % selon les résultats publiés le 3 juillet.

Guerre en Ukraine

Ce sont les productions végétales, en particulier les céréaliers
qui patissent le plus d'une conjoncture défavorable : Si la
production est en hausse de +6,3 %, elle baisse pourtant en
valeur de -5,8 % du fait d'un recul des prix (-11,4 %), analysent
les statisticiens. La hausse des productions en volume serait
particulierement marquée pour les protéagineux (+22,4 %),
les fourrages (+24,7 %) et les céréales (+7,2 %) « sous [effet de
conditions météorologiques moins exceptionnellement chaudes
que celles de I'été 2022 », précise I'Insee. Cependant, les bonnes
récoltes au plan mondial ont tiré les prix a la baisse, en dépit de
la persistance de la guerre en Ukraine. « En France, les prix des
céréales diminueraient de 30,0 % en 2023. Ils avaient augmenté
de 23,3 % en 2021, puis de 26,9 % en 2022 », rappelle la note
de conjoncture. La production fruitiere progresserait en volume
de 6,9 % en raison des bonnes récoltes de pommes (+8,1 %),
de fraises (+3,2 %) et surtout des prunes (+123,1 %). Quant a
la production viticole, elle dépasserait de « 2,9 % son volume de
2022, qui était déja le plus élevé depuis 2018. Les vendanges
saccroitraient de 2,2 % pour les vins dappellation d'origine
protégée (AOP) et de 5,4 % pour les vins courants », note |'Insee.
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REPLI DES RESULTATS
DE LA FERME FRANCE

Baisse des volumes

L'état des lieux est quasiment identique pour les productions
animales qui reculeraient globalement en volume de -1,8 %.
Les statisticiens remarquent une érosion lente et continue des
cheptels que ce soit en viande bovine (« depuis 2076 ») ou en
viande porcine : « depuis une vingtaine dannées » indiquent-ils.
Concretement, la production de bovins (lait et viande) reculerait
en 2023 de 1,9 %, celle des veaux de -8,3 % et celle des porcs
de -4,0 %. Apres une baisse de 14,3 % en 2022, consécutive a
une énieme crise de grippe aviaire, la production avicole a
repris quelques couleurs I'an dernier avec une augmentation en
volume de +3,4 %. Parce que l'offre a été limitée, les prix a la
production ont par conséquent augmenté (+6,8 %) compensant
assez largement la baisse des volumes. Le prix des porcs aurait
crl de +21 % sur I'année 2023, en raison notamment d'un recul
des abattages (-7,2 %) au plan européen. Celui des volailles a
gagné +5,2 % (+70,0 en 2022) et celui des ceufs s'est renforcé
(+8,3 %) sous l'effet d'une forte demande. Au final, le prix des
productions animales augmenterait de +4,9 %, toutes catégories
confondues.

Apreés une forte hausse en 2022 (+20,4 %) les consommations
intermédiaires de la branche agricole ont ralenti leur progression
(+1.3 %) 'an demier. Enfin, les subventions d'exploitation
s'éléveraient a 8,5 milliards d'euros. Leur montant diminuerait
de 50 millions d'euros par rapport a 2022, principalement sous
I'effet de l'arrét de l'aide exceptionnelle accordée au début de la
guerre en Ukraine.

Christophe Soulard
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Llnstitut national de recherche pour I'agriculture,
I'alimentation et I'environnement (Inrae) a récemment
rendu publique une étude dans laquelle il a modélisé
la ressource en eau jusqu'en 2100.

Explore25( (tel est son nom) s'inscrit dans la suite
d'Explore 2070 pour mettre a jour les connaissances
et données pour réaliser des projections.

ertes le stockage de I'eau n'est « pas un sujet tabou

mais ce n'est pas non plus un prérequis pour réfléchir

a une meilleure gestion de l'eau », a indiqué lors d'une

conférence de presse fin juin, Thierry Caquet, directeur
scientifique Environnement de I'Inrae. Dailleurs, le stockage
reste « une des solutions possibles mais il reste a savoir sous
quelles conditions et sous quels usages », a précisé Eric Sauquet,
hydrologue dans ce méme institut de recherche. Bien qu'ils aient
un peu éludé la question, les deux scientifiques ont surtout
insisté que I'étude qu'ils ont réalisée avec Sonia Siauve du Projet
LIFE Eau&Climat et une quarantaine d‘autres de leurs collégues,
portait plus sur la modélisation de la ressource en eau que sur
les usages que l'on pouvait en faire. Et ceci quand bien méme
les acteurs locaux pourront s'appuyer sur cette étude pour...
redéfinir les usages, au gré des conditions climatiques assez
extrémes ces derniéres années, entre grande sécheresse en 2022
et pluies excessives cette année.

Evapotranspiration

Concretement, les scientifiques se sont appuyés sur un maillage
de 4 000 points de simulation répartis sur l'ensemble du
territoire francais, avec un maillage d'environ 64 km2. Dans
les simulations précédentes, il n'y avait que 1 500 points.
Cette précision permet d'obtenir de meilleures informations et
d'écrire plusieurs scénarios possibles (appelés « narratifs ») et
de se projeter a la fin du siecle. L'hypothese de base part sur un
réchauffement climatique a +4°C d'ici 2100 avec une hausse
moyenne des températures plus marquée en période estivale et
dans le sud-est du pays. Ce qui est conforme aux chiffres du Plan

ACTUALITES
Une étude INRAE

national d'adaptation au réchauffement climatique qui aurait
dii étre publié mais qui a pris du retard. Coté pluviométrie, les
intermittences des dernieres années rythmées par des séquences
de sécheresse etd'exces de pluie «devraient se succéder», a estimé
Eric Sauquet. Les scientifiques tablent sur une diminution des
pluies pendant |'été, notamment dans le Sud-Ouest, et ce, quel
que soit le scénario. « Lévapotranspiration devrait en outre croitre
de 25 % d'ici 2100 sur l'ensemble du territoire », a-t-il ajouté.
Un phénoméne qui pourrait aggraver la sécheresse des sols.
Sauf peut-étre dans une partie Nord de la France, sur une ligne
Lille-Mulhouse qui pourrait connaitre une hausse des
précipitations. « Car la France est a la frange entre le Nord et le
Sud avec un nord plus pluvieux et un Sud plus sec », a observé
Eric Sauquet.

Agriculture : la solution

Toujours selon cette étude, il faut s'attendre a une baisse des
volumes d'eau de -30 %, dans le scénario le plus pessimiste,
avec des différences selon les zones concernées : - 50 % dans le
Sud-Ouest et les Alpes, - 40 % en Méditerranée. La Bretagne
pourrait aussi connaitre des sécheresses hydrogéologiques et
la région PACA voir ses nappes phréatiques se recharger moins
vite et moins bien d'ici la fin du siecle. De telles perspectives
rappellent que lagriculture est la premiére victime du
changement climatique mais qu'elle est aussi une des solutions
les plus vertueuses.

Le panel de ces derniéres est connu : retenues, barrages,
adaptation des espéces végétales grace aux nouvelles techniques
génomiques (NBT/NGT) « mais aussi rétention d'eau dans les
sols », a précisé Sonia Siauve. Elle sous-entendait ici I'agriculture
de conservation des sols qui permet un meilleur stockage de
I'eau dans des conditions naturelles.

' Disponible sur le site de I'lnrae : www.inrae.fr

(")Une projection s'effectue sur plusieurs années et méme au-dela,
alors que les prédictions météorologiques s'intéressent a ce qui
devrait se produire a court terme (quelques jours).

Christophe Soulard
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Evénement

Apres New Delhi en 2022 et Chicago en 2023,
le prochain sommet mondial du lait se tiendra
a Paris du 15 au 18 octobre 2024. Ce colloque
scientifique rassemblera les principaux pays
producteurs sur le theme de la durabilité.

rés de quinze cents personnes, producteurs,

scientifiques, industriels sont attendues a Paris pour

ce sommet mondial du lait organisé par la Fédération

internationale du lait du 15 au 18 octobre. Les trente-
neuf pays adhérents représentent 75 % de la production
mondiale.Aleurs cdtés, sont conviés en observateur cinquante-six
délégations de pays intéressés par cette production, notamment
I'Afrique de l'ouest. Car les produits laitiers ont plus que jamais
leur place dans I'alimentation et la demande est en hausse.

600 millions d'éleveurs

Les travaux de cette édition sont axés sur le theme de la
durabilité, « Proudly committed to a sustainable world™ », face
aux nombreux défis que doit relever cette production. Pour
satisfaire 'augmentation de la demande, il faut produire plus et
mieux, en tenant compte de |'évolution du climat mais aussi, et
cela ne concerne pas que la France, assurer le renouvellement
des générations. D'ici dix ans la moitié des producteurs seront
en retraite. Pays d'accueil, la France a une longueur d'avance en
matiére de durabilité, et cette culture va attirer des participants.
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Lobjectif est d'établir une feuille de route a I'issue du congres.
Ludovic Blin, producteur de lait dans la Manche et président du
Comité national francais de la Fédération internationale du lait
(FIL-France) considére que « ce sommet va marquer ['histoire
laitiére internationale ». « Aprés 120 années d'existence la Fil doit
établir des normes reconnues pour la durabilité, dans le domaine
de lenvironnement mais aussi du social ou des échanges
internationaux. Il sagit en effet d'exporter sans concurrencer
les économies laitieres naissantes ou le role des femmes est
déterminant. » Depuis sa création en 1903, la Fil s'est attachée a
définir ce que sont les différents produits laitiers, le lait, le beurre,
la créme, les fromages, et fixer des normes sanitaires pour le
consommateur. Ses travaux vont de la ferme jusqu'au produit
fini et concernent différents types de lait, vache, chévre, brebis,
anesse, yacht, bufflonne et chameau. Lactivité laitiére emploie un
milliard de personnes sur la planéte dont 600 millions d'éleveurs.

« Une seule santé »

Lédition 2024 doit donc fixer des normes pour que cette
production laitiére s'adapte a la demande et a Iévolution
climatique. « We are dairy » rappelle le slogan de cette année. « /I
faut innover et sappuyer sur la science » déclare Laurence Rycken,
directrice générale de la Fil. Au cours de ces quatre journées,
pas moins de dix-sept comités d'experts vont étudier différents
aspects de cette production. Comment accélérer et financer
la décarbonation ? Comment mesurer les effets et les apports
de I'élevage laitier sur la biodiversité ? Quels sont les apports
nutritionnels des produits laitiers tout au long de la vie ? Laccent
sera mis sur la sécurité des aliments, 'un des piliers de la Fil, en
adoptant une approche « une seule santé ». Ces engagements
en matiere de durabilité sont dans le prolongement du dernier
sommet mondial a Rotterdam il y a huit ans. « L'édition de Paris
va montrer ce qui a été réalisé par les filieres et les entreprises de
différents pays », a déclaré Ludovic Blin, « on va le prouver car on
en a assez détre accusés de green washing. » Ce sommet qui se
déroulera avantle Salon international de I'alimentation (Sial) sera
aussi l'occasion de faire se rencontrer le monde des scientifiques
avec celui des entreprises laitieres.

(I« Fierement engagés pour un monde durable »

Jean-Marc Cholet



VOTRE PARTENAIRE POUR TOUS VOS TRAVAUX

( FR ANS BONHOMME SURL’EXPLOITATION, DU BATIA L'IRRIGATION

BATI #N7 ATELIER DE TRANSFORMATION

Gros-ceuvre, fondations, N\NYBWA Matériel pour les salles de traite, caveaux, chais,
adduction d'eau potable, eaux fromageries. Tubes, caniveaux et siphons inox,
usées, eaux pluviales. separateurs d'hydrocarbures, tuyaux souples.

IRRIGATION DE GRANDES CULTURES
MICRO IRRIGATION Adduction d'eau et aspersion. Pompes, pieces

Goutte-a-goutte, réseaux d'irrigation, canons/enrouleurs,
d'irrigation, programmateurs, tuyaux souples.

produits d'aménagement

extérieur. ﬂ

DRAINAGE

Rouleaux de drains,
géotextiles, puits
d'infiltration, tétes de pont.
STOCKAGE
Cuve de stockage.
Matériel pour la méthanisation.
Membranes souples, raccords .

Rendez-vous sur WWW.carte-moisson.fr
pour découvrir vos avantages
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Glyphosate

RIVIERES POLLUEES :
LES LESSIVES POINTEES DU DOIGT

Une étude publiée fin juillet® par une université
étrangere remet en cause la théorie selon
laquelle les pollutions des rivieres européennes
ne proviendraient que de l'activité agricole. Selon
les chercheurs, d'autres facteurs extérieurs
interviendraient notamment les lessives.

usqu'a présent, l'utilisation du glyphosate comme

herbicide dans l'agriculture était considérée comme la

principale raison de sa présence dans les plans d'eau

du monde entier. Début juillet la revue Pour la Science
estimait, aprés que des scientifiques ont effectué et analysé
les relevés effectués dans pres de 4 000 sites, que les risques
environnementaux étaient liés a 223 composés organiques
dans pas moins de 91 bassins fluviaux d'Europe. Ils estimaient
notamment que, « parmi ces composés organiques, les pesticides
(herbicides et insecticides) représentent 81, 87 et 96 pour cent des
cas de risques de toxicité aigué pour les poissons, les invertébrés
et les algues respectivement ». Or depuis de nombreuses années,
I'Union européenne et la France ont multiplié les efforts pour
réduire les impacts de l'activité agricole sur I'environnement, la
biodiversité. Ainsi les substances actives les plus dangereuses
pour la santé humaine c'est-a-dire cancérigénes, mutagénes et
reprotoxiques de catégorie 1 (CMR-1), elles ont diminué de 95 %
depuis 2015 en France et les substances autorisées en agriculture
biologique et en biocontréle ont augmenté de 55 % par rapport a
lamoyenne 2015-2017. Malgré ces efforts, les analyses des riviéres
faisaient toujours état de fort taux de glyphosate et de résidus de
pesticides.
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Réduire la pollution

Ces mauvais résultats auraient une explication selon le professeur
Carolin Huhn et ses collegues de I'Eberhard Karls Universitat de
Tubingen (Allemagne). Apres avoir mené une grande méta-analyse
sur les données des autorités européennes et américaines de
protection de I'eau, ils sont parvenus a la conclusion que certains
aminopolyphosphonates utilisés, par exemple dans les détergents
textiles, sont convertis en glyphosate dans les boues d'épuration
des stations d'épuration des eaux usées. « Les pics de concentration
attendus de sources agricoles n‘ont été observés qua un trés petit
nombre de points de mesure, exclusivement agricoles, en Europe.
En outre, le profil dentrée dautres herbicides est presque opposé
a celui du glyphosate », expliquent les scientifiques. Des éléments
recueillis aupres des autorités responsables de la protection de
I'eau en Allemagne, en France, en Italie, en Suéde, au Luxembourg,
au Royaume-Uni, aux Pays-Bas et aux Etats-Unis, il ressort aussi
que les eaux usées municipales jouent un rdle et que la source
de glyphosate remonte a proximité des ménages, c'est-a-dire
dans les lessives. « Les résultats pourraient expliquer pourquoi il
na pas été et ne sera pas possible de réduire la pollution par le
glyphosate dans les rivieres en Europe grace a des stratégies de
réduction des herbicides », a résumé Carolin Huhn. Ces premieres
données doivent cependant étre entérinées par d'autres études
indépendantes.

() https://phys.org/news/2024-07-glyphosate-european-rivers-
farming.html

(") [6tude (en anglais) a été publiée dans la revue Water Research.
Christophe Soulard
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ACTUALITES

La récolte 2024 a commencé dans plusieurs
départements, notamment méridionaux. Un millésime
particulierement délicat s'annonce a l'issue d'une
année climatique mouvementée.

es premiers coups de sécateurs ont été donnés dans

plusieurs vignobles francais ces derniers jours, étape

cruciale dans I'élaboration d'un millésime 2024 qui

s'annonce délicat. La récolte a ainsi démarré précocement,
dans la continuité des années précédentes, dans plusieurs secteurs
du Languedoc-Roussillon, en Provence ou encore dans le Bordelais.
Perturbées par les précipitations intenses du printemps, la pression
sanitaire et les épisodes de gel et de gréle, les vendanges devraient
étre plus tardives dans la plupart des autres régions, notamment
septentrionales comme en Bourgogne.

«Les observations des dates de véraison et les résultats des premiers
contréles de maturité réalisés sur les secteurs précoces montrent
trois a sept jours de retard sur 2023 sauf en Provence et a Bordeaux»,
notait I'institut coopératif du vin (ICV) il y a quelques jours. Le
millésime 2024 « présente de fréquents cas d'hétérogénéité
marquée de la maturité », reléve I'lCV. « Dans les secteurs ayant subi
le gel de printemps, les grappes apparues sur les repousses apres
les gelées ont trois semaines a un mois de retard sur les grappes
principales a la véraison ».

Enavance sur les autres régions, les vignerons provengaux ont donc
commencé a récolter autour du 15 ao(t dans les secteurs les plus
précoces de 'AOP Cdtes de Provence et Coteaux d’Aix en Provence.
«Malgré un épisode de gel tardif (..) ainsi que plusieurs épisodes
de gréle entre mai et juin, la récolte sannonce prometteuse »,
se félicite I'interprofession provencale (CIVP). « Le climat, plus
clément que Iannée passée, avec des précipitations étalées dans
le temps au printemps et un bel ensoleillement, a permis a la
vigne de se développer avec un stress hydrique modéré », poursuit
I'interprofession qui a expérimenté cette année cing nouveaux
cépages adaptés a la sécheresse.

Loptimisme est cependant loin d'étre de mise dans I'ensemble
du vignoble, comme en témoignent les premiéres prévisions de
récolte du ministére de I'Agriculture qui évaluaient début aodt le
recul de la production d'une année sur l'autre de-10 % a-16 %, soit
entre 40 et 43 millions d'hectolitres contre 48 Mhl en 2023, faisant
ainsi sans doute reculer cette année la France de la premiére a la
deuxieme place mondiale. Cette année, de nombreux vignobles
ont été marqués par des phénomeénes de coulure et parfois de
millerandage, conséquence de conditions humides et fraiches
lors de la floraison.

Millésime 2024

Le défi des vendangeurs

Depuis ces premieres projections, la situation ne s'est guere
arrangée dans certaines régions. Le vignoble audois (Corbieres),
notamment, a essuyé un violent orage de gréle le 13 aodt dernier.
Plusieurs centaines d'hectares ont été impactés avec de gros dégats
sur les grappes. La répétition des aléas affecte particulierement
certains vignobles comme celui de Cahors qui sattend a un nouveau
«petit» millésime, d'a peine 50 000 hectolitres sur 3 300 hectares,
selon le syndicat des vignerons. « Si (lannée prochaine, Ndlr) nous
avons les mémes chiffres que cette année, en 2025 nous serons a
sec» en raison de I'épuisement des stocks, déplore dans la presse
locale le président du syndicat des vins de Cahors Nicolas Fournier.

En attendant, les vignerons vont devoir a nouveau relever cette
année le défi de I'embauche des vendangeurs, qui manquent
dans de nombreuses régions. L'union de coopératives Bordeaux
Families, quiaentamé le 22 ao(it la récolte de ses vignes destinées
aux crémants, prévoit a elle seule d'employer 400 personnes
pour aider a vendanger a la main ses 650 hectares de vignes.
Plusieurs régions ont mis en place des cellules de mise en relation
des viticulteurs avec les demandeurs d’emploi. La cellule Alsace
Vendanges, ligne téléphonique de recrutement de vendangeurs
qui associe France Travail, la MSA et l'association des viticulteurs
d'Alsace, est par exemple entrée en service ce lundi 19 ao(it au
matin. Certains départements, comme celui de I'Hérault, ont
également mis en place un dispositif « vendanges solidaires » qui
permetde cumuler le Revenu de Solidarité Active (RSA) a taux plein
et un revenu dactivité saisonniere.

Bruno Carlhian
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Bien qu'ils rappellent vouloir tendre vers un
objectif « de sobriété fonciére garant des
enjeux de protection des sols, des espaces et
delabiodiversité », les élus de I'Association des
maires de France réclament un éclaircissement
des regles de la loi Zéro artificialisation nette
(ZAN).

'Association des maires de France (AMF) demande

«larrét des obligations inapplicables, un changement de

méthode et plus de cohérence pour atteindre l'objectif

Zéro artificialisation nette (ZAN) », a-t-elle indiqué le 24
juillet dans un communiqué de presse. Lobjectif de la loi est
qu'en 2050 plus aucune terre ne soit artificialisée en France,
en appliquant le principe : un hectare artificialisé / un hectare
renaturalisé. Lobjectif est triple : préserver les terres agricoles
et la souveraineté alimentaire qui en découle ; protéger et
reconquérir la biodiversité et enfin réduire les effets négatifs
de lartificialisation sur la gestion de I'eau et la décarbonation
notamment.LAMF s'agace trésfortement contre lesmanquements
de la loi du 20 juillet 2023 : « délais d'application trop contraints,
doctrine administrative (...) rigide, mise en ceuvre de la garantie
communale disparate en fonction des régions, absence de
désignation des référents territoriaux... », liste 'Association des
maires présidée par David Lisnard.

Prix du foncier

Cette fronde envers les pouvoirs publics fait suite a une enquéte
menée au printemps (entre le 23 mars et le 7 mai) aupres de
I'ensemble de ses adhérents et publiée le 24 juillet. Parmi eux,
4 754 ont répondu. Ils représentent 95 % de communes et 7 %
d'intercommunalités, assure 'AMF. De cette enquéte, il ressort
qu'une partie non négligeable (plus de 30 %) ne se considere pas
bien informée, y compris sur les échéances d'intégration dans les
documents d'urbanisme. De méme les élus locaux s'inquietent
du manque de moyens techniques, juridiques etfinanciers : « Une
grande majorité des répondants constate des délais d'intégration
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trop courts, au regard d'un certain nombre de facteurs, notamment
le codit des procédures, le manque d'ingénierie », rapporte le

document. Lassociation des maires demande la levée des
nombreux points de blocage parmi lesquels, « les modalités de
décompte et de mutualisation de la garantie communale d'un
hectare », la prise en compte des efforts passés dans la décennie
(ou les 20 ans pour les Schémas de cohérence territoriale), et la
mise a disposition des données sur la consommation (réelle)
d'espaces naturels, agricoles et forestiers. Ils observent aussi
que les textes actuels sont en totale incohérence entre d'un coté
l'objectif ZAN et de l'autre le développement des installations
d'énergies renouvelables bénéficiant de dérogations. Clest
pourquoi ils demandent la création d'outils de régulation du
prix du foncier et d'inclure un parametre du type batiment basse
consommation ou a énergie positive comme effet atténuateur du
coefficient ZAN.

« Mise sous cloche »

Déja en mars dernier, France Stratégie s'était inquiétée d'une
application assez périlleuse de cette loi ZAN sannonce assez
périlleuse. Les maires ruraux par 'entremise de leur association
s'étaient alarmés en juin 2023 d'une possible « mise sous cloche
de leurs communes ». Pour eux, la ZAN limite considérablement
leur potentiel de développement économique. En saffranchissant
des enjeux majeurs que constituent notamment la rénovation et
la revitalisation des cceurs de villages et de bourgs, cette ZAN
obére considérablement leur attractivité. C'est pourquoi ils ont
émis huit propositions parmi lesquelles un « réel “plan Marshall”
en faveur de la réhabilitation du béti vacant dans les communes» ;
«l'inversion de I'exigence », C'est-a-dire « permettre plus a ceux qui
ont artificialisé moins ». Ce projet doit définir I'espace a mobiliser
etnonl'inverse; Il fautqu'il existe une cohérence de l'ensemble au
niveau de Schéma régional daménagement, de développement
durable et d'égalité des territoires (SRADDET)... Aujourd’hui, pas
moins de 3,5 millions d'hectares sont artificialisés en France,
auxquels s'ajoutent 20 000 hectares chaque année.

Christophe Soulard



Lassemblée générale de Gaec & Sociétés s'est
tenue fin juin au chateau fort de Sedan (Ardennes).
Elle avait pour théme : « Rénover les sociétés :

une réponse aux attentes des agriculteurs ».

La premiere assemblée générale de la nouvelle
mandatureduConseild’administrationdel’association
(2023-2026) fut militante !

a premiere partie de matinée a été dédiée a la partie

statutaire de l'assemblée générale Gaec & Sociétés :

rapport financier, rapport dactivités et rapport

d'orientation. Catherine Faivre-Pierret, vice-présidente
de l'association et présidente de la commission nationale des
agricultrices de la FNSEA, éleveuse dans le Doubs en GAEC, a
présenté, avec dynamisme, I'étendue des activités : édition,
travaux de recherche, propositions formulées dans le cadre
de la loi agricole ... Aprés avoir centrée sa présentation sur les
cing faits marquants de I'année 2023, la vice-présidente clame :
« Rappelons que Gaec & Sociétés na de sens, quavec le travail
mené dans les départements par les professionnels agricoles ! ».
Brigitte Troucellier, secrétaire générale, éleveuse dans le Cantal,
a présenté le rapport d'orientation de l'association, découpé en
deux parties. La premiere fait le constat de l'agriculture, a la fois
multiple mais aux attentes complexes. Le défi démographique,
les modeles agricoles, la question fonciére voire désormais celle
de l'ouverture des sociétés au capitaux extérieurs sont tout autant
de problématiques qui font I'objet d'analyses et de réflexions du
conseil d'administration. La seconde partie du rapport propose
des solutions. L'accés au métier doit d'abord étre repensé, en
préparant les futurs installés a I'installation & plusieurs, mais
aussi les exploitants en place a I'accueil de nouveaux entrants.
L'acces aux moyens d'exploitation, la maitrise de la valeur des
parts sociales et la sécurisation du foncier sont aussi des voies de
solutions a développer. Le rapport propose des voies d'évolution

ACTUALITES

Assemblée générale

du droit et des réglementations, notamment concernant |'objet
civil des sociétés. Ces réflexions ont fait l'objet de discussions
lors d'une table ronde qui réunissait les organisations
professionnelles agricoles : Luc Smessaert, éleveur en Gaec, vice-
président de la FNSEA, Francois Beaupére, associé en Gaec, vice-
président des Chambres d'agriculture France et Romain Soudan,
éleveur en Gaeg, vice-président de JA Ardennes, responsable de
Iinstallation. Le droit a |'essai, la promotion de 'accompagnement
humain, I'abandon probable de la loi agricole ... Les sujets étaient
nombreux. Les congressistes ont pu réagir aux discussions.

Projets collectifs et personnels

La seconde partie de la matinée a été consacrée a l'apport
scientifique de Benoit Dedieu, directeur de recherche a I'Institut
national de recherche pour lagriculture, l'alimentation et
I'environnement (Inrae). Lobjectif était d'apporter un regard de
coté sur I'évolution des structures et du travail en agriculture.
Les congressistes réagissent : « Est-ce qu'il est raisonnable de
maintenir des fermes familiales, au regard de la compétitivité
mondiale ? ». Le chercheur a répondu : « Un raisonnement
économique vous répondrait par la positive puisque ce
raisonnement na pas dautres solutions que le moindre codt.
En Europe, notamment chez les Suisses, il y a d‘autres modeles,
qui font des choix de sociétés et des choix professionnels autres.
Nous serons toujours plus petits que les Anglais, les Américains,
les Australiens. Il faut trouver dautres voies avec une Politique
agricole commune qui soutient toujours l'agriculture familiale ».
Un brin provocant, il les interroge aussi sur 'avenir : « Est-ce quon
va vers une agriculture sans agriculteurs avec des automates,
des gérants et des migrants ? ». Aux Etats-Unis cette question est
déja de l'ordre du présent et non du futur. Enfin, Grégory Nivelle
président de Gaec & Sociétés a conclu les échanges de la matinée.
Regrettant Iabsence du ministre de I'Agriculture, tenu a un devoir
de réserve, le président a ironisé : « Ceest bien dommage, mais
cela me permet aussi de ne pas étre contredit ! ». Le réseau, les
avancées de I'année et la situation politique, les combats a venir :
le discours fut passionnant. « Oui lagriculture de groupe permet de
construire les outils pour concilier agriculture d'entreprise, projets
collectifs et projets personnels (...) ». Lensemble des rapports,
supports de présentation et discours de cloture du président,
sont consultables sur le site internet de Gaec & Sociétés :
www.gaecetsocietes.org/. En 2025, le congres aura lieu le 19 et
20 juin au Puy-en-Velay (Haute-Loire).

La rédaction
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L’EMPLOI EN PRODUCTION AGRICOLE
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saisonniers dans les entreprises
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entreprises agricoles
ont signé un contrat
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c’est la part que représente le travail
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Salariés au statut cadre, en

progression de 18% en 5 ans
(MSA 2022)
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de travailleurs saisonniers sur une
exploitation

L’APPRENTISSAGE EN PRODUCTION AGRICOLE
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(MSA 2018-2023)

Canaux de recrutement utilisés par
les employeurs agricoles

Réseau ANEFA

LE RECRUTEMENT EN AGRICULTURE
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L’ENSEIGNEMENT AGRICOLE
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lieux d’enseignement
agricole dont 17
établissements
d’enseignement
supérieur agricole
(Ministere Agriculture 2024)

éleves dans l’enseignement
agricole dont 43 000

apprentis
(Ministére Agriculture 2023)

de réussite aux examens,
tous diplomes confondus
(Ministere Agriculture 2023)

Des chefs d’exploitation ont
une formation générale ou
agricole de niveau bac ou

plus
(Ministére Agriculture 2023)

Les chiffres-clés emploi formation en agriculture — Edition 2024

FNSEA - Observatoire emploi formation — Septembre 2024 - www.fnsea.fr/observatoire-de-lemploi
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 RESTAURATION -
I'agriculture
A la RECONQUETE




DOSSIER

PANORAMA DE LA RESTAURATION

EN FRANCE

Lunivers de la restauration est vaste. Il représente pres de 300 000 établissements. Ils sont répartis
en deux grandes familles : la restauration commerciale et la restauration collective.

a filiere restauration commerciale compte plus de

214 000 entreprises en 2020 - Elle est composée de

167 000 restaurants et services de restauration mobile,

12 000 traiteurs et 35 000 débits de boissons. Cela
représente environ 515 000 équivalents temps plein (ETP). Ce
secteur est le sixieme pourvoyeur d'emplois en France. « Dans
le domaine social, la filiere restauration joue un réle majeur
d'intégrateur social, surtout chez les jeunes et les personnes
sans qualification et propose, en paralléle, des formations
qualifiantes »". Le chiffre d'affaires des restaurants, traiteurs
et débits de boissons, s'élevait a 56 milliards d'euros fin 2019,
dont 42 milliards d'euros pour les restaurants et services de
restauration mobile (traditionnelle, cafétérias et autres libres
services, restauration de type rapide). Il sagit, a 90 % de TPE
(moins de dix salariés), et ses entreprises sont exploitées, pour les
trois-quarts d'entre elles, par des indépendants. Depuis quelques
années, le secteur est concurrencé par de nouvelles offres de
restauration : offres de restauration rapide en boulangeries-
patisseries et charcuteries, et dans la grande distribution,
plateformes de livraison de repas a domicile. Au sein de ce
secteur de la restauration commerciale, les réseaux d'enseigne
pésent un poids non négligeable. L'lnsee® recense, en 2020, 27
000 établissements en réseau dans I'hébergement-restauration.
Ainsi, 19 300 établissements appartiennent a un réseau dans la
restauration, contre 7 400 dans I'hébergement (respectivement
6 % de l'ensemble des établissements de la restauration et
8 % de l'ensemble des établissements de I'hébergement). Ils
représentent plus du quart du chiffre d'affaires total du secteur.
On compte 168 groupes dans ce secteur. Mais les dix principaux
génerent deux tiers de la valeur ajoutée.

3,4 milliards de repas par an

L'autre grand secteur de |a restauration est celui de la restauration
collective qui regroupe d'une part la restauration sociale (écoles,
colleges, lycées, fac, maisons de retraite, hopitaux, prisons) et
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d'autre part la restauration d'entreprise. Dans chacune de ces
deux familles, l'activité de restauration peut-étre soit autogérée,
soit concédée. L'ensemble de ce secteur sert 3,4 milliards
de repas par an dans prés de 82 000 restaurants. Il nourrit en
moyenne 10 millions de personnes chaque jour pour un chiffre
d'affaires global de 25 milliards d'euros dont 14 milliards pour
la restauration autogérée et 11 milliards pour la restauration
concédée. Quel que soit le mode de gestion, la préparation
des repas peut se faire sur place ou dans une cuisine centrale
qui répartit ensuite les repas dans plusieurs établissements. Le
secteur emploie 110 000 salariés en équivalent temps plein
(+ 1 % par an depuis 2010). Ces salariés sont majoritairement
peu qualifiés et souvent a temps partiel. 50 % des repas de la
restauration collective sont réalisés en restauration sociale
(Ephad, hdpitaux, créches), soit 2,4 millions de personnes
nourries chaque jour. La restauration scolaire représente 33 % du
secteur pour 7,4 millions d'écoliers, de collégiens, de lycéens et
d'étudiants. Enfin, la restauration du travail dans les entreprises
privées, l'administration et les armées concernent 1,9 million de
personnes et représente 9 % du secteur.

Le salon Restau'Co, le rendez-vous
annuel de la restauration collective

Organisé tous les ans début juin par l'organisation
professionnelles éponyme, le Salon Restau'Co est un rendez-
vous trés suivi. La derniere édition s'est tenue le 5 juin a Paris et
avait pour théme « Le challenge d'une alimentation équilibrée
pour tous ». « Face a la montée préoccupante de la précarité et de
la fracture alimentaire, la restauration collective a pour vocation
de sadresser au plus grand nombre, a tous les stades de la
vie » rappelait Stéphane Brunerie créateur du média en ligne
StripFood et parrain de cette édition. Au cours de la conférence
« Construire ensemble, une valeur sire de lachat durable »,
il est revenu sur le contexte de transition alimentaire. Elle
représente « un enjeu collectif majeur, que ce soit a travers les
sujets sur lesquels elle a un impact (santé, souveraineté, climat,
territoires) ou les responsabilités multiples qu'elle engage ». Ces
enjeux étaient au cceur des préoccupations des exposants et
des visiteurs. Végétalisation des repas, mise en place des lois
Egalim, lutte contre le gaspillage, baisse des déchets, sortie du
plastique, ... étaient les themes qui revenaient le plus dans
les allées. Le salon a requ la visite des ministres Marc Fesneau
et Agnes Pannier-Runacher. A cette occasion, le ministre de
I'Agriculture a remis les insignes de 'Ordre national du mérite a
Sylvie Dauriat, présidente de Restau'Co.
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Difficultés de recrutement

le secteur de la restauration collective concédée
regroupe 484 entreprises (419  indépendantes
et 65 organisées en groupes) (3). 87 % du chiffre
daffaires du secteur est réalisé par des entreprises
multinationales (29 % dans la restauration commerciale).
Les multinationales francaises prédominent (66 % du
CA du secteur). C'est une activité trés concentrée. Trois
entreprises (Compass, Elior, Sodexo) réalisent 70 % du
chiffre d'affaires du secteur. Ces trois entreprises sont
des filiales de grands groupes internationaux anglais
(Compass) et francais (Elior et Sodexo). Ces groupes
sont présents dans de nombreux pays sur différents
continents. Leurs activités tres élargies (ils offrent en plus
de la restauration de nombreux services, de I'accueil au
nettoyage)leurs permet d'emporter d'important marchés.

Dans I'ensemble de la restauration, le poids des achats
des matiéres premiéres alimentaires est important, sans
étre prépondérant. Il est de 29 % dans la restauration
collective. Cette part est moindre (20 %) dans la
restauration commerciale « en raison, probablement,

d'un moindre recours a des produits déja transformés. De ce
fait, I'économie du secteur est trés sensible au prix des produits
alimentaires » écrit I'Insee. Depuis la crise sanitaire, le secteur
dansson ensemble doit faire face a de nombreux défis. Le premier
est celui de la pénurie de main-d‘ceuvre. Selon une étude Gira,
83 % des restaurateurs rencontrent des difficultés a recruter du
personnel. « Cette situation oblige les établissements a repenser
leur politique de ressources humaines, avec des augmentations de
salaires, des adaptations des horaires de travail et le recrutement
de nouveaux profils », écrit Gira. « Ces ajustements pourraient
impacter les colits salariaux et la qualité du service a long terme ».
La hausse des colts de I'énergie et des matieres premieres a
égalementimpacté fortement le secteur. Les restaurateurs ont dii
réagir en adaptant leurs menus, en retirant parfois des plats dont
les prix avaient flambé.

(1 Source : entreprises.gouv.fr
@ Insee Focus Juin 2023 n°302
) Insee Premiére, n° 1840, février 2021
Olivier Mashou

« Fait Maison *

e

Le fait maison : une initiative a confirmer

Inscrite dans la loi relative a la consommation

du 17 mars 2014, la mention « fait maison » s'impose, depuis
le 15 juillet 2014, a tous les établissements de restauration
commerciale, mais aussi aux traiteurs qui vendent des plats
préparés. Elle permet de signaler les plats cuisinés ou transformés
sur place a partir de produits frais ou bruts ou de produits
traditionnels de cuisine (huile, beurre, pain...). Elle a pour but
de distinguer les plats de fabrication artisanale des plats ou
ingrédients industriels, préts a I'emploi, achetés en grande surface
ou aupres d'un grossiste, réchauffés ou assemblés. Cette mention
identifie les plats élaborés sur place par le cuisinier et valorise ainsi
son métier. Pour le consommateur, le « fait maison » permet de

18 | LINFORMATION AGRICOLE / AUTOMNE 2024

distinguer la cuisine d'assemblage de la cuisine confectionnée
a partir de produits bruts. Le dispositif a évolué en 2015 afin de
la rendre plus simple et plus clair pour tous. Ainsi, l'obligation
d'afficher la phrase « Les plats faits maison sont élaborés sur place
a partir de produits bruts » est supprimée. Le Fait Maison a du mal
a s'imposer dans la profession. On estime généralement que la
mention est utilisée par 7 000 a 8 000 restaurateurs. Une nouvelle
réforme a été proposée en 2024. La proposition de loi « visant
a instaurer la transparence sur la fabrication des plats servis en
restauration » prévoyait de rendre obligatoire la mention « non fait
maison » sur les cartes. Ce qui a irité de nombreux professionnels.
La proposition a finalement été retirée.
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LA RHD, VOIE PRIVILEGIEE

DES IMPORTATIONS

La France grand pays de la gastronomie importe une
grande partie de son alimentation. Ces importations
se dissimulent surtout dans la restauration hors
domicile ainsi que dans les plats préparés et
transformés.

elon un rapport du Haut Conseil pour le climat, la

France importe 20 % de son alimentation. Et cette part

des importations dans l'assiette des Francais ne cesse

de progresser depuis I'an 2000 : celles-ci ont doublé
en valeur en vingt ans. Cependant, le recours aux importations
est trés variable selon les produits, mais certains sont
particulierement ciblés. C'est tout particulierement le cas pour le
poisson dont 89 % des besoins nationaux étaient couverts par des
approvisionnements a I'étranger en 2020, selon FranceAgriMer.
Idem pour le blé dur, principal ingrédient des pates alimentaires :
lestrois quartde nosachats proviennentde I'étranger, notamment
du Canada. C'est également le cas de la viande ovine, dont plus
de la moitié de la consommation est satisfaite par des achats
hors de nos frontiéres (Irlande, Royaume-Uni, Nouvelle-Zélande
essentiellement). La part des importations pour la satisfaction de
nos besoins était également significative pour le poulet (42 %), le
beurre (40 %) - la France étant lourdement déficitaire en matiére
grasse d'origine animale - pour les fruits tempérés, le sucre
(37 %), le fromage (36 %), les légumes frais (33 %), le vin (25 %)
et la viande bovine (21 %) toujours selon FranceAgriMer. Sans
parler de la banane, des agrumes et des autres produits tropicaux
et exotiques quasi exclusivement importés. Mais ces achats hors
de nos frontiéres sont peu percus par le consommateur : ils se

Deux poulets sur trois

Pour ce qui est des viandes, les importations ont fait un bond
de 11,7 % entre 2021 et 2022 selon une étude du ministere de
I'Agriculture parue en juillet 2023, le beeuf affichant quant a lui
une progression record de 22,9 % sur cette période. Si bien que la
part des importations dans I'ensemble de la viande consommée
en France a dépassé les 30 % en 2022 et méme 50 % pour le
poulet, davantage encore pour laviande ovine (54 %). Ainsi la part
des volaillesimportées représente 60 % et pratiquement 80 % en
comptant les produits transformés dans ses approvisionnements.
Ces poulets proviennent du Brésil, de Thailande et de plus en plus
d'Ukraine o les co(its et les conditions de production n'obéissent
pas aux standards européens. Autre exemple emblématique,
celui de la viande bovine : avec 55 % d'imports dans les
approvisionnements de la RHD, celle-ci était le premier débouché
des viandes étrangeres. En effet, 63 % des volumes importés
étaient destinés a la RHD, selon une étude de I'ldele, « Ot va le
beeut ? Quel produit pour quel marché ?», parue en février 2024,
|a restauration commerciale étant le principal destinataire. « Si fa
restauration collective s'est orientée vers un approvisionnement
francais, ce n'est pas le cas de la restauration commerciale, ou
l'origine n'est pas le premier critere de choix », précise-t-elle
également, pour signifier la différence de comportement entre
les deux circuits.

dissimulent dans les produits transformés, les plats préparés et . s &&= g€

dans les approvisionnements de la restauration hors domicile
(RHD), cette RHD représentant désormais 25 % des dépenses
alimentaires, un pourcentage qui ne cesse de progresser au fil des

ans. Selon une étude de I'Agence nationale de sécurité sanitaire
de l'alimentation, de I'environnement et du travail (Anses), 83 %

des enfants et adolescents et pres de 80 % des adultes actifs et

étudiants prennentau moins un repas en dehors de leur domicile sy

chaque semaine.

© iStoék«.Ioa Souza
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Analyse

Pour le porc dont la consommation nationale est
fortement déséquilibrée selon les découpes (son taux
d'auto-approvisionnement étant inférieur a 75 % pour le
jambon), 30 % environ des importations étaient dirigées
vers la restauration collective et commerciale en 2018,
selon une étude de I'Institut du porc (Ifip).

Ainsi les professionnels de la filiere viande ont salué
la publication début 2022 du décret obligeant les
professionnels du secteur a indiquer l'origine francaise
sur toutes les viandes, a I'image de ce qui avait été
décidé pour la viande bovine en 2002, a la suite de
I'épisode de la vache folle. La mesure vise a promouvoir la
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consommation de viandes francaises et a soutenir les producteurs
locaux, concurrencés par des importations vil prix. Hélas, deux
ans aprés sa mise en place, son application laisse a désirer.
Seulement 15 % des professionnels seulement respectent cette
obligation.

Un fruit et Ilégume sur deux

En ce qui concerne les produits laitiers, l'origine francaise
reste majoritaire tous segments confondus pour 73 % des
approvisionnements de la RHD. En fait, seuls les yaourts et les
desserts lactés sont essentiellement produits en France. En
revanche, un tiers de la creme et un quart du beurre proviennent

© iStock-lanm35
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de I'étranger, en raison de l'important déficit francais en
matiére grasse. Cotés fromages, 26 % proviennent de I'étranger,
notamment les pates pressées cuites (gruyere) et filiées
(mozarella), les pates molles (camembert) étant essentiellement
d'origine nationale.

Pour les fruits et légumes 8 % en valeur et 10 % en volume de
la consommation francaise le sont dans RHD, selon une étude
de FranceAgriMer de 2018. Mais s'agissant de leur origine, 52 %
provenaient de la production nationale et 48 % des importations,
les principaux fournisseurs étant I'Espagne, la Belgique, les
Pays-Bas, I'ltalie, mais aussi le Maroc et Israél pour les produits
méditerranéens, le Brésil et la Cote d'lvoire pour les produits
tropicaux et exotiques ainsi que I'Afrique du Sud, le Chili et
la Nouvelle-Zélande pour les produits de “contre-saison”. A
I'exception des agrumes, des bananes et des produits tropicaux
importés quasi en totalité, la part des achats a I'étranger dépasse
40 % pour les tomates, les concombres, les péches et nectarines
ainsi que le raisin de table dans la RHD.

Labels

En ce qui concerne les achats de produits bio ou labellisés qui sont
plutt produits sur le sol national, leur part était inférieure a 10 %
dans les achats de la restauration collective, selon le barométre
de la restauration collective mis en place par FranceAgriMer et
I'Agence bio, en 2021. Les produits bio ne représentaient que
5% du montant des achats de la restauration collective un chiffre
stable par rapport a la précédente enquéte en 2019. Le secteur de
I'enseignement étant le plus avancé avec 11 % de taux de produits
bio, loin devant celui du travail (2 %) et celui de la santé et du
social. Et pour les autres produits labellisés qu'ils soient privés
(Bleu Blanc Ceeur, commerce équitable, MSC pour la péche) ou

publics (AOC/AOP, IGP, Haute Valeur Environnementale, labels
rouges), ils n‘atteignent que 4 % des achats de la RHD, le label
Bleu Blanc Ceeur étant le plus présent. Quant aux produits locaux,
ils représentaient 8 % des achats en 2021, selon ce Barometre.
Bref, tous produits confondus on est loin de I'ambition de la loi
Egalim qui affichait un objectif de 50 % de produits durables et de
qualité dont 20 % de produits bio dans la restauration collective
a partir de janvier 2022.

Michel Bourdoncle

Restauration hors domicile de quoi parle-t-on ?

Quand on évoque la restauration hors domicile (RHD)
ou hors foyer (RHF), on renvoie a deux grandes familles
quasiment a part égales, la restauration collective d'une
partet |a restauration commerciale d'autre part, la premiere
a servi 3,0759 millions de repas en 2018, l'autre 3,3092
millions (dernier chiffre connu). La restauration collective
peut étre en gestion directe (régie directe) ou concédée.
Dans le premier cas la collectivité publique ou privée gere
la production des repas en interne avec son personnel,
des achats a la distribution des repas. Dans le second, la
collectivité confie a une société de restauration collective
(Sodexo, Elior par exemple) la préparation et le service des

repas selon un cahier des charges précis. Dans les deux
cas, la production des repas peut avoir lieu sur site ou dans
une cuisine centrale qui achemine les repas sur les lieux
de consommation.

Quant a la restauration commerciale elle regroupe tous
les établissements de restauration, de type traditionnel
(restaurants, cafés, hotels...) avec service a table ou en
libre-service, et de type rapide (fast-food), sur place ou a
emporter. Elle peut étre proposée par des restaurateurs
indépendants ou par des groupes de restauration
sous enseigne régionale, nationale ou internationale
(McDonald's par exemple).
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Entretien

« NOUS NOUS
HEURTONS
AUJOURD'HUI
A CERTAINES
LIMITES
JURIDIQUES »

Quelle est la conjoncture a laquelle vous étes confrontés ?

Isabelle Aprile : Les entreprises de restauration collective
évoluent depuis des années dans un contexte d'injonctions
contradictoires. On observe une prise de conscience assez nette de
la valeur ajoutée sociale de la restauration collective, notamment
scolaire. Par exemple, pour un grand nombre d'enfant, le repas
pris a la cantine est le seul repas équilibré de la journée. Les
moyens que nos clients peuventallouer a ce service sont toutefois
de plus en plus restreints alors méme que notre activité subit une
inflation dont les impacts financiers sont problématiques.

Quels sont les défis auxquels vous devez faire face avec
les lois EGALIM ?

I.LA. : Nous partageons naturellement les ambitions de loi
EGAlim, qui sontd'améliorer la qualité de I'alimentation ainsi que
les conditions de vie des producteurs, mais aussi accompagner
la transition écologique. Ces ambitions se retrouvent également
au cceur des dispositions d'une autre loi concernant les sociétés
de restauration collective : la loi AGEC, loi anti-gaspillage pour
une économie circulaire. Nous souhaitons continuer a mener
nos missions d'intérét général tout en contribuant a soutenir
nos agriculteurs, a accompagner la transition écologique, sans
mettre en péril nos entreprises. Par ailleurs, nous observons sur
le terrain, que les collectivités locales, comme les entreprises,
peinent a appliquer ces nouvelles normes impératives. Alors
méme que les élus apportent tout leur soutien a l'agriculture
francaise, leur priorité n'est pas I'achat de produits labellisés mais
davantage la promotion du local. Or, aujourd'hui, ce critére n'est
pas traduit dans la loi.

Les objectifs d’EGAlim sont-ils atteints ?

LA. : La restauration collective concédée a cette particularité de
répondre a des cahiers des charges élaborés par ses clients. Et la
préoccupation majeure de ces derniers, comme nous |'évoquions
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L Isabelle Aprile
Présidente du Syndicat national
de la restauration collective (SNRC)

précédemment, porte sur lapprovisionnement en produits
locaux, davantage que sur les labels qualité listés dans la loi. Le
surcolit du repas lié a la mise en ceuvre de ces nouveaux textes est
régulierement cité comme étant un frein réel. Nous travaillons
en effet avec le ministére de I'Agriculture et ses services a élargir
les critéres d'éligibilité des produits pour y inclure les produits
locaux mais nous nous heurtons aujourd'hui a certaines limites
juridiques liées a la réglementation européenne qui interdit de
privilégier les producteurs locaux. Pour autant, les sociétés de
restauration collective construisent de plus en plus de partenariats
remarquables avec des producteurs locaux et les accompagnent
dans leur développement (voir infographie ci-dessous).

Quelle est I'incidence de ces reglementations sur le prix
des repas ?

LA. : Une récente étude de 'ADEME, d'une grande qualité,
montre que le prix d'un repas augmente en moyenne de 0,35 €
avec l'application des criteres EGAlim et de pres de 0,45 € silony
ajoute I'impact de la loi AGEC. Ce rapport montre également que
I"approvisionnement local a un codit (environ 1,22 €/repas). Il est
donc difficile pour nos clients de financer ces surcodits. N'oublions
pas que la restauration collective est un service a caractere social
etd'intérét général.

Quelle part représente la Ferme France dans les achats
des sociétés de restauration collective ?

LA. : Ces chiffres illustrent a quel point le marché est faconné
par les attentes de nos clients. La part d'approvisionnement en
produits francais est remarquable. 72 % de la viande provient de
France, 94 % pour les oeufs, le beurre, le lait, et autres produits
laitiers.

Propos recueillis par Jean-Marc Cholet
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RESTAURATION COLLECTIVE

CONFERENCE DES SOLUTIONS
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atteindre les objectifs d'approvisionnement durable,
de qualité et bio, administrations, collectivités et
entreprises tentent de se mobiliser malgré les
contraintes financieres.

‘ancien ministre de I'Agriculture Marc Fesneau lui-

méme a di le reconnaitre au printemps dernier. En

matiere d'application de la loi Egalim en restauration

collective, « le compte n'y est pas », avait-il déclaré en
préambule d'une grande « Conférence des solutions » consacrée
a cette thématique rue de Varenne en présence de nombreux
élus et gestionnaires de cantines. Le secteur est en effet loin
datteindre les objectifs de 50 % d'approvisionnement en produits
durables et de qualité (dont 20 % de produits biologiques) fixés
par le [égislateur, qui s'imposent a tous les établissements depuis
bientot trois ans (Ter janvier 2022). Quant aux seuils fixés par la
loi Climat et résilience (100 % de viandes et produits de la péche
durable et de qualité pour la restauration dépendant de I'Etat et
60 % pour les autres périmétres de la restauration collective), ils
sont encore moins approchés. « L'Etat lui-méme ne respecte pas
ses ambitions », a d0 admettre I'ancien ministre de I'Agriculture.
Les contraintes financiéres ont contraint la plupart des donneurs

Alors que les gestionnaires de cantines peinenta |

d'ordre a revoir ces ambitions chiffrées a la baisse. Pourtant,
collectivités, gestionnaires de cantine et sociétés de restauration
collective privée (a qui les objectifs de la loi s'imposent depuis
le 1¢ janvier 2024) n'ont pas ménagé leurs efforts ces derniéres
années, comme en onttémoigné les participants a la « Conférence
des solutions » du printemps dernier. Lenjeu, en effet, est de taille
pour I'agriculture et I'agroalimentaire francais. Selon le ministere
de I'Agriculture, la réalisation des objectifs de la loi permettrait de
dégager 1,2 milliard d'euros de chiffre d'affaires supplémentaires
en achat de matieres premieres agricoles.

Des dispositifs publics d'incitation

Il existe aujourd'hui plusieurs dispositifs publics susceptibles
daider les gestionnaires de la restauration collective & améliorer
la qualité de leur approvisionnement. Laide a la tarification
sociale des cantines scolaires, d'abord, un dispositif mis en
ceuvre par I'Etat depuis le Ter avril 2019 & destination des
communes rurales, prévoit un financement par I'Etat pour
chaque repas proposé a un tarif inférieur ou égal a 1 €. « Prés
de 2 500 communes sont engagées, soit prés d’'une commune
éligible sur cing, et 172 000 éléves en ont bénéficié en 2023 »,
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Conférence

précise-t-on rue de Varenne. Financé par I'Union
européenne, le programme « Fruits et [égumes a I'école »
et « Lait et produits laitiers a [école » soutient quant a lui
la distribution de fruits et légumes frais et/ou de lait et de
produits laitiers aux éleves du primaire et du secondaire
dans les établissements scolaires publics ou privés sous
contrat avec I'Education nationale dans I'Hexagone et les
Outre-mer. Enfin le « plan de transformation écologique
de I'Etat » présenté en mars 2024 prévoit notamment de
financer des produits durables et de qualité dans certains
circuits comme les CROUS (universités), permettant d'y
introduire du beurre bio ou encore du porc Label Rouge.

Adapter le code des marchés publics

la montée en puissance des produits durables et
de qualité passe cependant par une adaptation du
fonctionnement de la commande publique, estime pour
sa part Stéphane Morin, adjoint a la direction des achats
de I'Etat. Un groupe de travail « Fconomie » constitué
au sein du Conseil national de la restauration collective

—————
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(CNRC) planche sur des dispositions qui permettraient de s'ouvrir
plus largement aux produits issus des filiéres francaises. L'une
d'elle tendrait & identifier « des caractéristiques différenciantes de
la production francaise qui puissent étre intégrées dans les cahiers
des charges des acheteurs dans le respect du code de lacommande
publique », explique Stéphane Morin. Signe encourageant
mais encore insuffisant, la Commission européenne a accepté
de mettre en débat la possibilité d'orienter les achats de la
commande publique dans les réglementations nationales « en
faveur dachats de proximité ».

Latteinte des objectifs de la loi Egalim passe également par
I'implication des acteurs de terrain. Plusieurs collectivités ont
témoigné de leur intention de prendre a leur charge l'effort
nécessaire pour répondre a la lettre de la loi. « La région Grand-Est
a voté derniérement le financement d'un bonus de 20 centimes
par repas dédiés a des produits bio, locaux et sous SIQO »,
indique Béatrice Moraud, vice-présidente a l'agriculture de la
Région Grand-Est. « Notre intention est daller au-dela d’Egalim, et
daboutir a deux tiers de circuit court dont un tiers de bio dans les
cantines de lycées a I'horizon 2030 ».
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Les collectivités a la manceuvre

La métropole de Dijon s'est elle-aussi beaucoup investie dans la
promotion des produits de I'agriculture locale dans les cantines
municipales, avec un programme de développement des
protéines végétales. « Le fait que la demande en légumes et
légumineuses augmente et contribue a structurer des filieres de
produits locaux de qualité autour d’une légumerie métropolitaine
approvisionnée par des producteurs bio locaux», souligne Philippe
Lemanceau, vice-président de Dijon Métropole. Des contrats ont
été établis avec les producteurs leur garantissant volumes et
prix. « Nous allons étendre I'expérimentation a lensemble de la
restauration collective de la métropole, qui représente 15 millions
de repas par an, soit 2 000 tonnes de légumes », poursuit I'élu.
« Cela permettra notamment de conforter lactivité de notre
légumerie ». Plusieurs modeles de mutualisation des moyens
sont également a la disposition des acheteurs. Lassociation des
Coordonnateurs de groupements d'achat des établissements
publics locaux d'enseignement de Nouvelle Aquitaine (ACENA),
assure les achats pour 620 colleges, lycées et mairies, soit plus de
53M€ dachats. « Cela permet de créer des débouchés sécurisés,
avec des marchés publics adaptés au territoire », témoigne le
gestionnaire de l'association Thierry Pousson. Il reste que pour
beaucoup de restaurants de collectivités, d'entreprises ou du
secteur médico-social, la question de la prise en charge du surcout
reste un obstacle difficile a franchir. Le budget moyen dédié aux
dix millions de repas servis chaque jour en restauration collective
séleve en effeta... 2€.

Bruno Carlhian

Des objectifs loin d'étre atteints

La marche est encore haute pour atteindre les objectifs d'Egalim
en restauration collective. Lapplication de la loi est elle-
méme difficile & estimer, une minorité des 81 000 restaurants
concernés déclarant en ligne leurs données d'achat sur le site
macantine.fr. Le rapport du gouvernement transmis au Parlement
en février 2024 fait état de taux d'approvisionnement en produits
durables et de qualité entre 27,5 % et 29 %, dont 13,1 % de bio
en 2022, en progression par rapport a 2021 mais encore trés loin
des objectifs fixés. Selon un recensement effectué aupres des
établissements des différents ministéres, la restauration collective
dépendant de I'Etat se montrerait particulierement mauvaise éléve
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avec 22 % de produits durables et 9 % de bio. Selon les données
de macantine.fr, les viandes seraient particulierement malmenées
avec 21,5 % dachats Egalim-compatibles et méme seulement
42 % d'origine France. Les taux moyens de produits « EGAlim »
et « Bio » sont sensiblement plus élevés pour les secteurs de
I'administration et de I'enseignement que dans ceux des secteurs
de la santé et du médico-social ou ils atteignent péniblement
15 % et 4 %. 4 milliards de repas sont servis chaque année en
restauration collective, représentant entre 7 et 8 milliards d'€
d'achat de matiéres premieres agricoles.
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Entretien

INTERDIT
DE FAVORISER
L'ORIGINE »

Directrice de la restauration scolaire du
17¢ arrondissement de Paris, en charge de
10 000 enfants, Sylvie Dauriat est également
présidente de Restau.co, le réseau des
professionnels de la restauration collective
en gestion directe, créé en 1966. Elle revient
sur la révolution que traverse ce secteur
depuis quelques années.

Quel estle poids de la restauration collective aujourd'hui?
Sylvie Dauriat : La restauration collective assure chaque année
3,5 milliards de repas en France, pour un chiffre d'affaires de
1,8 milliards d'euros. Elle emploie trois cent mille personnes.
40 % de cette activité est organisée sous forme de gestion
concédée, représenté par le Syndicat national de la restauration
collective, et 60 % en gestion directe, que je représente avec le
réseau Restau.co. Ce réseau fédere une multitude d'acteurs qui
partagent les mémes préoccupations et les mémes valeurs.

Quelles sont justement vos préoccupations ?

S.D. : Nous vivons une révolution depuis 2018 avec les lois
Egalim et Climat et résilience. Cela concerne la nature des repas,
le gaspillage et le recyclage. C'est une véritable remise a plat.
Egalim demande que la moitié des achats en valeur soient des
produits de qualité durables, correspondant a des signes de
qualité, et 20 % de bio. Ce sont nos objectifs mais ils sont loin
d'étre atteints pour I'ensemble de la restauration collective.

Quel est le premier bilan aujourd’hui ?

S.D. : En mai 2023, nous étions a 27 % de produits sous
signe de qualité et 13 % de bio. Les plus avancés sont les
communes, en charge de I'enseignement primaire, grace a la
pression des parents et des pouvoirs publics. Ensuite viennent
les départements et les régions pour les colleges et les lycées.
Mais le secteur du médico-social, les hdpitaux et les Ehpad, est
loin derriére, avec 15 % seulement de produits de qualité. C'est
pourtantle secteur le plusimportant, qui représente la moitié des
repas distribués, contre un tiers pour I'éducation et 10 % pour les
administrations et les entreprises.
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« LE CODE EUROPEEN

’ R Sylvie Dauriat
Présidente du réseau interprofessionnel
RESTAU'CO

Quelles sont les raisons de ce retard ?

S.D.: Le nerf de la guerre, clest bien évidemment le budget.
Or, depuis trois ans, nous avons subi une inflation de 20 %, les
approvisionnements se sont grippés avec le Covid et I'Ukraine,
puis nous avons connu une explosion des prix. Un repas c'est deux
euros. Pour appliquer Egalim, il aurait fallu ajouter 20 centimes,
mais avec l'inflation c'est 40 centimes qu'il aurait fallu mettre.
Dans une école, il y a un repas par jour, mais dans les hdpitaux
et les maisons de retraite, c'est deux ou trois chaque jour. Et il
y a moins de volonté politique pour abonder les budgets dans
le médico-social. La restauration est noyée dans la masse des
budgets. Cest pourtant sur ce secteur qu'il faudrait porter les
efforts.

Pouvez vous privilégier les produits locaux ?

S.D. : Non, le code européen de la commande publique
interdit de favoriser l'origine. Ce que l'on observe, ce sont
des regroupements des achats par territoire, on établit des
critéres, des fiches de bonnes pratiques, et on travaille avec les
interprofessions. Nous sommes des restaurateurs mais avec une
activité sociale, on doit proposer des prix préférentiels. Mais les
produits franais sont souvent plus chers, méme comparés aux
européens, en raison des salaires et des critéres de qualité.

Quelles sont vos marges de manoeuvre ?

S.D.: Noussiégeons au sein de cing interprofessions agricoles et
al'Agence bio, ce qui nous permet de suivre au plus pres les mises
en marché. Nous menons des actions contre le gaspillage : déja
mieux connaitre les effectifs des enfants présents au déjeuner,
adapter les portions, et aussi éduquer les enfants a varier leur
alimentation, car ils sont parfois « difficiles », face aux légumes.
Ces actions permettent de baisser les pertes de moitié, mais nous
sommes probablement arrivés au maximum. A I'hdpital, on peut
faire des économies en jouant sur la composition des menus tout
enapportant les mémes valeurs nutritionnelles. On attendait une
réussite immédiate dans notre secteur, on n'y est pas, mais on
progresse, une dynamique se met en place.

Propos recueillis par Jean-Marc Cholet
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LE BEEUF FRANCAIS,

PARENT PAUVRE DE LA RHD

Alors que les Frangais consomment de plus en
plus en restauration, la viande bovine francaise
y est aujourd’hui minoritaire. Quelques groupes
réagissent.

il est un débouché dans lequel la viande bovine

francaise a bien du mal a s'imposer, c'est bien celui

de la restauration hors-domicile (RHD). En dépit de

l'obligation d'affichage de l'origine, la production
importée constitue en effet une part non seulement significative
mais majoritaire des approvisionnements de ce circuit, avec
55 % des volumes commercialisés, selon le groupe Economie du
bétail de I'ldele (1). La restauration constitue méme la premiere
destination des viandes importées en France (63 %), loin devant
la boucherie (15 %) et la GMS (11 %).

L'étude annuelle « Ou va le beeuf ? » diligentée chaque année
par Interbev détaille l'ascendant pris par I'importation. « Si la
restauration collective s'est orientée vers un approvisionnement
trés majoritairement francais, ce n'est pas le cas de la restauration
commerciale, o lorigine n'est pas le premier critere de choix »,
écrivent les experts de I'ldele. « Non seulement les grandes
enseignes de restauration rapide tentent de maintenir une
part importante de viande francaise, mais les burgers servis en
restauration traditionnelle sont le plus souvent élaborés avec de
la viande fraiche pour laquelle l'origine France est privilégiée pour
des raisons sanitaires ainsi que des raisons d'image », précise
I'étude.

Une perméabilité préjudiciable

Pour la filiére bovine francaise, cette perméabilité a I'importation
est d'autant plus préjudiciable que la restauration hors domicile
représente une part croissante des ventes de viande de gros
bovins. En cinqg ans (entre 2017 et 2022), la part des volumes
commercialisés en RHD a bondi de 14 %, tandis que celle destinée
a la GMS a diminué dans le méme temps de 7 %. Si la grande
distribution reste le premier débouché de la viande bovine (avec

Signature de la Convention de partenariat le 26 février 2024 entre responsables
de Métro et représentants agricoles. De gauche a droite sur la photo : Patrick
Eychenié Secrétaire Général Metro France, Cédric Mandin secrétaire général

de la FNB, Pascal Peltier directeur général de Metro France, Arnaud Rousseau
président de la FNSEA, Julie Artus Directrice des affaires publiques Metro France,
Cynthia Merope Directrice offre et marketing Metro france et Philippe Dufour
président Elvea Ile-de-France.

38 %), la RHD (24 %) s'en est considérablement rapproché ces
derniéres années.

Face a cette anomalie dans un pays réputé pour ses races a viande
et sa gastronomie, quelques-uns des plus grands groupes de
restauration ont manifesté leur intention d'engager une politique
volontariste. C'est le cas par exemple de Compass Group France,
leader de la restauration collective avec 176,4 millions de couverts
chaque année, qui a annoncé en mai dernier la signature d'une
convention de partenariat avec Terrena, I'un des acteurs majeurs
de I'élevage en France.

Les deux acteurs ont annoncé le déploiement national d'une
filiere de beeuf dite « a /€quilibre » entierement francaise et
respectueuse des engagements de la loi Climat & Résilience. Un
modele de co-construction « qui vise notamment a optimiser le
nombre de bovins abattus versus le nombre de pieces de beeuf
consommées tout en garantissant une rémunération plus juste
pour [éleveur ». Un projet dont la mise en ceuvre s'étendra sur
12 a 18 mois. « Dés le premier semestre 2025, la filiere sera
pleinement opérationnelle a I'échelle nationale », précise un
communiqué commun. «Surla base d'un cahier des charges défini
conjointement, prés de 150 exploitations francaises, adhérentes
a la coopérative Terrena, seront engagées pour approvisionner,
via Elivia, filiale bovine de Terrena, Compass Group France qui
sassurera ainsi de 500 tonnes de viande bovine frangaise de
qualité par an ». Compass Group France ambitionne d'atteindre
80 % de viande de beeuf d'origine France en 2024.

Lors du dernier salon international de I'Agriculture, Metro France,
premier fournisseur de la restauration commerciale en France,
signait quant a lui une convention de partenariat « Eleveurs et
engagés » avec la FNB, la FNSEA et les Jeunes Agriculteurs,
afin « de rémunérer les éleveurs a la juste valeur de leurs codits
de production, leur garantissant une juste rémunération ».
Pour répondre aux besoins spécifiques de la restauration, des
critéres stricts sont fixés comme I'age (8 ans maximum), I'état
d'engraissement de I'animal, ou encore la maturation de la viande
qui doit durer dix jours minimum. Le projet qui s'inscrit dans une
démarche locale est actuellement en place dans 15 Halles Metro
(Chartres, Nantes, Caen, Cergy, La Rochelle, Le Havre, Paris 12¢me,
Rouen, Bourges, Vaulx en Velin, Orléans, Limonest, Moneteau,
Lyon Gerland et Nanterre) et a vocation a se développer.

(1 Tous les chiffres sont source GEB-Idele, daprés BDNI, Normabey,
Douanes, Prodcom, Kantar et enquétes

Bruno Carlhian
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FERMES-AUBERGES

DU MASSIF DES VOSGES

Le massif des Vosges fait figure de précurseur en
matiere de fermes-auberges. Lhistoire agricole de
cette montagne « habitée » ainsi que l'attirance pour
la nature des Alsaciens et des Lorrains ont participé a
la naissance de cette gastronomie rustique de Haute-
Alsace et permis le maintien d'une agriculture de
montagne.

es fermes-auberges ne se seraient pas développées
dans le Massif des Vosges sans les pratiques ancestrales
des éleveurs et notamment celle du pastoralisme. La
plupart des paysans montaient les troupeaux en estive
a la belle saison, sur les hautes chaumes, pour y trouver des
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patures vierges et préserver les prés de fauche de la plaine pour
les foins. Ils passaient ainsi plusieurs mois a plus de mille métres
d'altitude, a garder les vaches et faire le fromage. On les appelait
des « marcaires », de |'alsacien « malker», celui qui trait les vaches.
Dans ces refuges, ces « marcairies », ils cotoyaient des blicherons
et autres hommes des foréts et se nourrissaient de pommes de
terre, de fromages et parfois de viandes séchées. lls sont rejoints
a la fin du XIX® siecle par des randonneurs. Une activité trés
populaire dans cette région o les habitants aiment communier
avec la Nature. Le Club Vosgien, créé en 1872, se charge
d'aménager les sentiers et de les baliser. Paysans et randonneurs
partagent ainsi des repas frugaux, dans ces marcairies, ancétres
des fermes-auberges.




20 000 randonneurs

Dans les premieres années du XX° siecle, les fermes daltitude
deviennentplus cossues, une bourgeoisie aisée enquéte degrand
air découvre ces haltes revigorantes et apprécient l'accueil qui
leur est réservé. Les paysans deviennent aubergistes, cuisiniers,
et réalisent I'importance de ces compléments de revenus pour
maintenir leurs exploitations agricoles en altitude. L'association
des fermes-auberges du Haut-Rhin, créée en 1971 regroupe
41 établissements, soumis a une charte qui précise leur statut et
notamment 'utilisation des produits fermiers et des spécialités
locales dans leurs menus. Ces fermes-auberges permettent
I'entretien de 3 500 hectares et préservent la biodiversité des
hautes-chaumes. Proche de I'Allemagne et de la Suisse, le massif
des Vosges est apprécié des touristes qui viennent chercher la
fraicheur en altitude. C'est un terrain de jeu pour les amateurs
de cyclotourisme, de VT et pour les randonneurs. Chaque saison,
pres de vingt mille randonneurs parcourent ainsi la route des
crétes qui traverse le massif des Vosges du nord au sud. Une
population qui ne manque pas de sarréter dans ces auberges
accueillantes. Ceux qui sont passionnés par ces activités et la
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liste des fermes-auberges peuvent trouver des informations sur
le site massif-des-vosges.fr. A consulter aussi I'excellent guide de
Daniel et Léa Zenner, « Fermes-auberges de Haute-Alsace » chez
.D I'Edition.

Au Strohberg, le maintien de la Vosgienne

A 31 ans, Thomas Barb est la cinquiéme génération de fermier-
aubergiste a la ferme du Strohberg, située a 1 100 métres
d'altitude sur le massif du Petit Ballon. La ferme-auberge est en
activité depuis le début du XXe siécle, avec un arrét seulement
pendant la guerre. Il est installé avec sa mére et son épouse. Ils
emploient un salarié pour la fromagerie et un pour I'élevage plus
des saisonniers. Tout est en double, salle de traite et fromagerie
dans la ferme du bas, prés de Wasserbourg, et dans la ferme du
haut, au Strohberg. Celle-ci est ouverte du Ter mai au 31 octobre.
Les vingt-cing vaches laitieres, de race vosgienne, montent en
estive. Elles paissent sur 85 hectares de prairies, dont la moitié
de hautes chaumes, ces pelouses daltitude typiques des crétes,
ou l'on trouve des gentianes, de I'Amica des montagnes, des
anémones. Un paysage maintenu ouvert grace aux paturages
des troupeaux. Une trentaine de génisses et les allaitantes
avec leurs veaux, de race vosgienne également, restent sur les
45 hectares de paturage dans la vallée. Les 100 000 litres de lait
sont transformés, en Munster AOC, en Barkass, un fromage a pate
pressé et en « Ceeur de Massif », un fromage créé en 2015 par
I'organisme de sélection de la race vosgienne pour soutenir cette
race. Le cahier des charges impose 180 jours de paturage et 80 %
de lait de vosgienne.

Magasin de producteurs

«Le plus gros client de la ferme c'est lauberge », explique Thomas
Barb. « Nous faisons 70 couverts par jour, cing jours par semaine.
Je décide du prix, il ny a pas d'intermédiaires, la valeur ajoutée
est pour le paysan ». Il écoule ainsi a l'auberge chaque saison,
une douzaine de veaux, huit génisses engraissées, une dizaine
de porcs et la moitié de la production laitiere. Le reste des
fromages est vendu dans des magasins de producteurs a Colmar
et Mulhouse et dans des commerces de villages. Lauberge réalise
ainsi un chiffre d'affaires de 350 000 euros et 200 000 euros
pour la ferme. La ferme est une Earl, 'auberge une Sarl. Selon la
charte, Thomas et sa mere doivent étre dans les deux structures
pour avoir droit au statut de fermier-aubergiste. Thomas s'occupe
des vaches, une heure de traite puis deux heures et demie en
fromagerie et il lui arrive d'étre en cuisine ou au service. Aprés un
BTS agricole il est devenu éleveur, biicheron, fromager, cuisinier.
Mais ce dont il est le plus fier, c'est de participer a la relance de la
race vosgienne. Une race qui a failli disparaitre et qui fut méme
rayée du catalogue des races de France en 1971 quand il restait
3 000 tétes. Aujourd’hui, on en compte 12 000. « Clest une race
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rustique qui saccommode bien aux fourrages grossiers
de nos prairies daltitude. Sans notre activité, elle serait
encore menacée. »

« Sculpteur de paysages »

Guy Lochert va transmettre la ferme-auberge du
Kahlwasen a ses enfants en 2026. Le batiment fétera
ses cent ans et l'on trouve trace d'une halte avec un
marcaire a cet emplacement en 1882. L'exploitation est
dans la famille depuis 1978, date a laquelle ses parents
l'ont reprise. Guy Lochert la dirige avec sa femme,
Marielle, depuis 1999, auxquels sont venus plus tard
se joindre leurs enfants. Il insiste sur la pérennité de
ces établissements, souvent tenus par des familles sur
plusieurs générations. « Ce sont souvent les filles qui
reprennent », glisse-t-il. Lui aussi éleve des vosgiennes,
laitieres et allaitantes et quelques cochons. Lauberge
propose aussi une dizaine de chambres de deux a quatre
lits, prises d'assaut par les promeneurs. La restauration
marche bien, recherchée par une clientele locale. Dix
tonnes de bovins, 75 000 litres de lait y sont écoulés en
fromage. Guy Lochert se définit comme « un sculpteur de
paysages ». Le domaine de la « prairie chauve » offre « les
plus belles herbes aux troupeaux, on nettoie, on évite que
les paysages se referment, on fait du bois de chauffage,
tout est entretenu », déclare-t-il. Mais les contrariétés ne
sont jamais loin. Les mises aux normes nombreuses ont
déja colité 100 000 euros, surtout pour I'hébergement.
« Pour faire des coupe-feux on a di démonter des
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parquets centenaires, cela dissuade de faire des chambres, alors
que les touristes en demandent. Il faut garder cet aspect rustique
et authentique, la montagne doit rester la montagne ».

Le repas marcaire

Christelle Fest et sa sceur Valérie Schwebel ont commencé a
travailler sur I'exploitation avec leurs parents a Iage de seize ans,
a la fin des années 1980. En 2016, elles reprennent la ferme
avec leurs maris et leurs enfants. Rien ne semble avoir changé
dans cette auberge du Rothenbrunnen, & plus de 1 100 métres
daltitude. Les nappes alsaciennes aux couleurs vives, les
cloches suspendues aux poutres et cette odeur appétissante
qui s'échappe des cuisines. Pourtant elles ont dii sadapter a la
marche du temps. Depuis quelques années elles ont abandonné
la ferme de la plaine, & Breitenbach, pour tout installer en
altitude, la fromagerie, la salle d‘affinage. Les troupeaux de
Tarentaises, de brunes des Alpes, et quelques vosgiennes sont
dehors, de mai a octobre, sur une centaine d'hectares de prairies,
protégés des intempéries dans les espaces boisés. On compte
aussi quelques chevres et des cochons bien sdr. « Nous sommes
montés en altitude car la vie au village devenait difficile » déclare
Christelle Fest, « le village sagrandit, il y a moins de places et les
gens napprécient plus les cloches des vaches ». Cela leur permet
d'ouvrir l'auberge toute I'année, sauf de novembre a janvier et
de proposer ce fameux « repas marcaire », signature des fermes-
auberges. Tourte de la vallée et crudités, viande de porc fumée
accompagnée de pommes de terre mijotées au lard, et fromage
blanc au kirsch ou tarte aux myrtilles.

Jean -Marc Cholet

FERME - AUBERGE
KAHLENWASEN - PETIT BALLON
Famille Guy Lochent
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Pascal Mousset | .

Président du Groupement des hotelleries-
restauration Paris et lle-de-France

« NOUS TRAVAILLONS
DES PRODUITS

FRANCAIS
ET DE SAISON »

Fils de cafetiers aveyronnais, cette figure de la
restauration parisienne, a la téte des « Tables
Mousset », défend les intéréts des restaurateurs
parisiens et franciliens. lls sont trois mille adhérents,
de la petite entreprise a la Pme et offrent de la
restauration a table, en opposition a la restauration
rapide.

Quelles sont les principales difficultés que rencontre le
secteur que vous représentez ?

Pascal Mousset : Incontestablement c'estla crise de |'énergie. La
plupart des restaurateurs ont renouvelé leurs contrats d'électricité
en 2022, quand les prix de marché étaient au plus haut, avec un
engagement de deux ou trois ans. Ce qui correspond souvent
a un doublement de leurs factures. Résultat, les défaillances
d'entreprises ontaugmenté de 39 % en 2023 par rapporta 2022,
etlephénoméne se reproduiten2024. Nombre d'entreprises sont
soit en procédure de sauvegarde, soit au tribunal de commerce.
Les énergéticiens n'ont pas voulu revoir leurs contrats malgré
les demandes de Bruno Le Maire, le ministre de I'Economie de
I'époque.

Comment vous étes vous adapté ?

P.M. : Nous avons réduit nos marges. Impossible de répercuter
des augmentations de charges aussi importantes. Les prix par
repas ont augmenté de 5 a 7 % mais la clientéle aussi fait face
a l'inflation. Nos chiffres d'affaires sont restés stables mais le
nombre de repas servis a chuté de 4 %. Résultat, en 2023, pour
la premigre fois, le chiffre d'affaires de la restauration rapide est
supérieur a celui de la restauration a table. Et nous avons di
procéder a deux augmentations successives de salaires, de 8 %
etde 5 %en 2022 et 2023.

Dans ces conditions économiques, est-il possible de
choisir la Ferme France pour vos approvisionnements ?

P.M. : Avec la loi Egalim, nous avons une obligation de
tracabilité et d'indiquer 'origine des viandes. Mais il y a chez les
restaurateurs une tendance a travailler des produits francais et
de saison, pour défendre notre agriculture et notre souveraineté
alimentaire. On se tourne méme vers le bio, pour les vins, pour
les ovoproduits et les Iégumes mais c'est un peu plus compliqué
pour les produits carnés en raison du prix.

Avez-vous toute l'offre souhaitée ?

P.M. : Je regrette parfois qu'il n'y ait pas suffisamment d'offre
de produits francais a Rungis, en légumes et en produits carnés.
L'agneau frangais est devenu un luxe. son codt est exorbitant. En
plus I'agneau britannique se fait rare suite au Brexit. On se fournit
de plus en plus directement aupreés de filiéres de qualité, le veau
rosé de I'Aveyron, le boeuf limousin label rouge et bien d‘autres
encore.

Y-a-t-il des évolutions dans les mets demandés par la
clientele

P.M.: Il'yade plusen plus de demandes pour le végétal, des
plats a base de Iégumes, de fruits, de céréales, de Iégumineuses
et aussi du sans gluten. On sadapte, parmi nos best-sellers,
nous avons le gratin d‘aubergines, le risotto et le pot-au-feu de
légumes et les salades. Un chef comme Alain Passard a sublimé
l'oignon ou la betterave il y a vingt ans et maintenant beaucoup
de jeunes chefs ont un plat végétarien a I'honneur a coté des
spécialités traditionnelles.

Propos recueillis par Jean-Marc Cholet
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Territoires

RESTAURATION COLLECTIVE :
LE CASSE-TETE DES PAT

Afin de mieux alimenter la restauration collective en produits frais et locaux, les opérateurs peuvent
compter sur un réseau efficace d’agriculteurs, de coopératives et d’entreprises locales qui maillent le
territoire. Elle peut aussi s'appuyer sur le réseau de proximité des projets alimentaires territoriaux qui
commencent, petit a petit, a monter en puissance.

réés en 2014, avec la loi d'avenir pour l'agriculture,

les projets alimentaires territoriaux (PAT) qui

fétent cette année leur dixiéme année d'existence,

ont pour mission de créer une dynamique entre
agriculture locale et alimentation, d'encourager des pratiques
agroécologiques tout en consolidant des filieres agricoles et de
rapprocher différents acteurs économiques ou associatifs. « I/
est aussi de contribuer au Plan national nutrition santé (PNNS) »,
souligne Paul Mazerand chargé de mission économie agricole et
alimentaire a Terres en villes. L'objectif initial de 500 PAT effectifs
fin 2027 a été largement revu a la baisse et remplacé par un PAT
par département. En 2021, la Loi Climat et Résilience a introduit
la création d'un réseau national des PAT. Trois grandes missions
ont été affectées a ce futur réseau : suivre le déploiement des
PAT au sein du territoire national ; diffuser les bonnes pratiques
et les retours d'expériences au plus proche du terrain et enfin
construire des outils méthodologiques opérationnels. Ce coup
de pouce législatif s'est doublé d'un coup de fouet financier en
2002 avec l'apport de 80 millions d'euros supplémentaire, ce
qui a fait passer leur nombre de 197 en 2020 a 392 en 2022,
dont 332 abellisés. Al'heure ou ces lignes sont écrites, la France
437 PAT dont 345 de niveau 1 et 86 de niveau 2 (lire encadré). Il
existe a ce jour au moins un PAT par département.

Le niveau 1 permet d'identifier et d'accompagner les PAT
émergents dans leur construction. Lagrément est attribué
pour une période de trois ans non renouvelable, avant un
passage au niveau supérieur. Le niveau 2 valorise et donne
de la visibilité aux projets opérationnels qui mettent en
ceuvre un plan d‘actions effectives sur leur territoire, piloté
par une instance de gouvernance établie. Il est attribué pour
une période de cinqg ans (renouvelable).
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« Assurer la cohérence et la transversalité de tels projets » selon
Florent-Yann Lardic, directeur de Terres en villes, passe par un
dialogue avec les représentants des collectivités locales qui
gerent notamment les cantines scolaires, soit en régie directe,
soit par délégation de service public (DSP). Ainsi de nombreuses
communes, de tailles différentes ont fait le choix de préserver
les terres agricoles dans leur plan local d'urbanisme afin de
permettre aux agriculteurs de produire viandes et légumes
pour les cantines locales. C'est notamment le cas de Toulouse
qui a acquis 250 ha de réserve fonciére agricole appelée Le
Domaine (lire encadré). C'est aussi celui de Grenoble ou encore
Nantes « ot il existe un réel appui a l'installation », précise-t-il.
Lensemble de 400 collectivités engagées dans cette démarche
ambitionne notamment de contribuer a la transition écologique,
sécuriser I'approvisionnement local et tendre vers une logistique
bas carbone ou encore d'intensifier la lutte contre le gaspillage
alimentaire.

T <
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« Ce n'est pas toujours facile de faire comprendre aux administrés
qu'il faut préserver ses terres », concéde Paul Mazerand. Les
maires se sentent parfois pris entre le marteau et I'enclume, avec
d'un coté les lois Egalim qui imposent, depuis le Ter janvier 2022
que la part des achats alimentaires « durables » doit étre au moins
égale a 50 % (en valeur) dont au moins 20 % de produits bio.
« Il faut préserver la capacité des agriculteurs locaux a candidater »
auprés de la commande publique. Or cette derniere est aussi
contrainte par des régles juridiques strictes, notamment sur le
prix du repas a la cantine. Fixé pour la durée du contrat, ce prix
ne tient pas compte du co(it de production, ce qui pénalise les
agriculteurs quand le prix est victime de I'inflation générale
comme ce fut le cas pendant le Covid. Autrement dit, il faudrait
changer la loi pour introduire des clauses de revoyure de prix.
Mais, ce n'est pas « a l'ordre du jour » précise Paul Mazerand.
« Embarquer la population reste un autre enjeu de taille »,
remarque Florent-Yann Lardic. C'est plus ou moins ce que dit une
étude de I'Agence de la transition écologique (Ademe) en octobre
2023. Pour elle I'application de la loi Egalim en restauration
scolaire (plus d'un milliard de repas servis chaque année dans
35 000 établissements) génére un surcolit modéré. Mais cette
étude ne tient pas compte de l'inflation... Le réve de construire
ce que d'aucuns appellent une « démocratie alimentaire », passera
aussi parde nouveaux coups de pouce de I'Etat. « Le gouvernement
doit nous donner les moyens de généraliser les PAT, a travers le
Secrétariat général a la planification écologique (...) Réussir cette
souveraineté alimentaire par le bas est un défi», ajoute-t-il.

Christophe Soulard

Un Domaine 100 % bio

Le Domaine agricole acquis par la mairie de Toulouse en
1975 s'étend sur 250 hectares de terres cultivées et une
centaine d'hectares de réserves foncieres ou d'espaces de
compensation écologique Parmi ces terres, 12 ha sont des
vignes et le reste est chaque année semé en blé tendre, orge
brassicole, pois chiches, lentilles, tournesol, etc. Ces cultures
sont redirigées vers des débouchés locaux, nomment en
travaillant avec la cuisine centrale de Toulouse : « Le blé
tendre est transformé en farine puis distribué sous forme de
pain bio et de coquillettes dans les cantines toulousaines.
Les légumineuses sont triées et ensachées par une petite
entreprise locale. Lorge est brassée localement par la
Garonnette. La luzerne est utilisée dans un élevage du
territoire », précise le site de Toulouse Métropole.

Matjére

Les projets alimentaires
territoriaux

Vers des actions collectives
;‘Iaytd Banzo, Christophe Beaurain,

homme, Marfe Lemarié-Boutry, coord.

Un ouvrage sur les PAT

Les éditions Quae ont publié en juillet dernier un
ouvrage sur les PAT. Tres complet, il revient sur la genése
de ce concept a travers les réflexions sur les premiers
systémes alimentaires territoriaux (SAT) dans les années
1970. En trois parties et treize chapitres, il souligne
les enjeux qui entourent cette nouvelle forme de
collaboration agricole et territoriale. Par des exemples
concrets et des témoignages issus du terrain, il invite
a une grande réflexion sur les bénéfices et les écueils
d'un dispositif en plein essor mais qui peine encore a
trouver une cohérence générale. En effet, chaque PAT, au
plus proche du local, doit nécessairement s'adapter aux
nombreuses contingentes économiques, sociologiques,
pédoclimatiques, écologiques etc. qui l'entourent.
Cet ouvrage tout public, mais d'un bon niveau, invite
a renforcer les liens entre recherche et réalisations
opérationnelles.

Les projets alimentaires territoriaux
Collectif - Editions
174 pages-28 €
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Fermes - auberges

UN BON REPAS

Dans la fable de La Fontaine le rat des villes
invite le rat des champs a partager des restes
d'ortolan : « Rien ne manquait au festin, mais
quelqu’un troubla la féte, » Nos deux compéres,
apeurés par le bruit, sont contraints de fuir :
« C'est assez, dit le Rustique, demain vous
viendrez chez moi, rien ne vient m'interrompre,
je mange tout a loisir. »

vec cette histoire, le forestier de Chateau-Thierry,

(La Fontaine était maitre des eaux et foréts) nous

confie sa préférence pour la vie rustique. Que dirait-il

aujourd'hui s'il voyait ces milliers de citadins attirés par
les vacances a la campagne, aussi appelées, tourisme vert ou a
la ferme ? Plus les nouvelles générations perdent leurs racines
paysannes, (alors quapres-guerre encore, presque tous les
Parisiens avaient des grands-parents agriculteurs) plus elles sont
curieuses, contre toute attente, de se rapprocher de la campagne.
Isabelle Perry, productrice de lait dans les Vosges, et élue a l'agri-
tourisme aux Chambres d'agriculture, le confirme : « les jeunes
générations ont perdu le contact avec la ferme. En ville elles n'ont
méme pas de jardin, les familles avec enfants veulent découvrir
cet environnement, voir des animaux de ferme. Pour nous, cest
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CITADINS ET RURAUX PARTAGENT

l'occasion dexpliquer notre métier. De plus, cette activité est
nécessaire si l'on veut maintenir des exploitations de petites tailles
sur les zones de massifs.»

Anciennes de la restauration

Valorisé depuis une quarantaine d'années, le tourisme rural
est soutenu par deux réseaux, « Bienvenue a la Ferme », (BaF)
porté par les Chambres d'agriculture et « Accueil paysan » une
association de petites exploitations dont la philosophie se
rapproche de I'éducation populaire. Les deux réseaux offrent
de I'hébergement, des activités de découvertes, des produits
faits-maison mais aussi ces fermes-auberges ol l'on peut
déguster une cuisine faite majoritairement a partir des produits
de l'exploitation. Elles peuvent servir jusqua une centaine de
couverts par service. « Aprés lagriculture et laccueil cest un
troisiéme métier », explique Isabelle Perry. « Il faut avoir de tres
bonnes connaissances en cuisine », compléte Edith Beauvais,
animatrice d'Accueil Paysan, a la téte d'un gite dans le Lot-et-
Garonne ; « il y a beaucoup danciennes professionnelles de la
restauration qui se sont découvert une vocation une fois installée
en agriculture. Elles transforment leur production et se lancent
dans laccueil a la ferme. »

La continuité du métier d'agriculteur

Les fermes-auberges se sont surtout développées dans les régions
de montagne et celles ot existe une tradition de transformation
a laferme. On les trouve en Nouvelle-Aquitaine, en Occitanie, en
Auvergne-Rhone-Alpes et bien sir en Alsace, ot ce mouvement
s'est développé depuis prés d'un siécle. La fréquentation a connu
un recul pendant les «années covid » mais une clientéle de fideles
revient et des jeunes les découvrent. Toutefois, leur nombre
est en baisse. Le réseau BaF comptait 380 fermes-auberges en
2013, il en reste 210 aujourd'hui. « Accueil Paysan » recense
140 structures qui offrent hébergement et couvert et 16 de la
restauration uniquement. En cause, les départs en retraite des
exploitants et les difficultés a remplir les dossiers pour créer ce
type d'établissement, notamment en matiére de transformation
des batiments. Ldge moyen des fermiers-aubergistes a rajeuni
a 48 ans et 60 % sont des femmes, mais la route est longue
avant d'ouvrir son auberge. Il faut suivre une formation sur
la réglementation sanitaire, et la transformation du batiment
agricole en salle de restaurant doit correspondre a un code de
I'urbanisme de plus en plus tatillon surtout en zone littoral ou



en montagne. Les fermes-auberges,
mais aussi toutes formes de vente
directe, sont pourtant le moyen
idéal de satisfaire la demande
des consommateurs en produits
authentiques et dapporter une
plus-value aux agriculteurs.

Bienvenue a la ferme :
une marque reconnue

Jean-Marie Lenfant, agriculteur
dans  I'Eure, et  président
de « Bienvenue a la ferme »
définit ces activités comme
du « développement vertical »,
contrairement au « développement
horizontal » qui consiste a agrandir
les surfaces de I'exploitation : « A
partir d'une surface limitée, on peut
créer de la valeur ajoutée, en offrant
de I'hébergement mais avant tout
en valorisant les produits fermiers.
Nous avons été formatés pour
produire et nous avons oublié de
vendre et accueillir du public. Cette
continuité du métier était naturelle
chez les anciennes générations. »
Lui-méme organise des visites
pédagogiques pour les scolaires
sur son exploitation céréaliere
en plus de la vente d'huile et de
farines. Chaque exploitation peut
trouver un axe de développement
adapté. Bienvenue a la Ferme
accompagne  aujourd’hui  pres
de 10 000 agriculteurs, dont
8 000 adhérents, et couvre seize
domaines dfctions stratégiques.
C'est aussi la marque commerciale
des  Chambres  d'agriculture
reconnue par le grand public.
Celui-ci y fait appel pour trouver
un hébergement, une bonne table
ou des produits locaux. Ce réseau
BaF soutient ainsi les activités
valorisées sous les dénominations
suivantes :

« Mangez Fermier » :

4 600 boutiques a la ferme offrent
des produits issus et transformés
sur 'exploitation, assurant qualité

S —

gustative et fraicheur. 400 a 600 marchés
des producteurs de pays se tiennent chaque
année en France, saisonniers ou réguliers.
30 magasins de producteurs en circuit court
auxquels sajoute le réseau de magasins
Bienvenue alaferme en plein développement
plus 110 points de retrait « drive fermier ».
Tous les producteurs qui alimentent ces
circuits suivent une charte de qualité et 60 %
produisent sous signe de qualité officiel.
Ces différents canaux de commercialisation
concernent les fruits et légumes, les produits
laitiers et camnés, les huiles et biscuiterie.
Selon les Chambres d'agriculture ces ventes
assurent pres de la moitié du chiffre d'affaires
de l'exploitation et s'élevent en moyenne a
pres de 124 000 euros. Elles entrainent la
création de deux emplois par ferme.

« Vivez Fermier » :

C'est dans cette rubrique que l'on retrouve les
210 fermes-auberges dont les repas, souvent
régionaux, sont faits maison et servis a table.
Se développent récemment des services

traiteurs a partir des produits de I'exploitation.
Présde 1500 fermesoffrentde I'hébergement
soit en gite, soit en chambres d'hdtes ou
en camping. Enfin, prés de 1 100 fermes
proposent des activités pédagogiques ou
ludiques souvent a destination des enfants
et des scolaires. Des activités qui génerent un
chiffre d'affaires de 40 000 euros en moyenne
par exploitation.

La demande est la, mais les investissements
sont lourds et les démarches souvent
longues et fastidieuses. D'oui la nécessité de
I'accompagnement par le réseau BaF pour
monter son projet. « Nous voulons garder
l'esprit “BaF" », conclut Jean-Marie Lenfant.
« Visiter une ferme doit étre une expérience,
un contact, une discussion. Nous devons bien
expliquer au consommateur ce que nous
faisons. Faire aussi une éducation alimentaire,
car beaucoup de personnes ont perdu la
notion du godt. Cest ce qu'ils redécouvrent
avec les produits de la ferme. »

Jean-Marc Cholet
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Production porcine

RESTAURATION HORS DOMICILE : _
UN MARCHE MAJEUR POUR LA FILIERE
PORCINE FRANCAISE

Restauration hors domicile : quels consommateurs,

quelles pratiques et quelles attentes ?

Une étude confiée a IRI Shopper Insights a été conduite en deux temps :

1. Enquéte consommateurs hors domicile qualitative a Paris et Marseille sur les pratiques et perception en 2021

2. Enquéte quantitative au printemps 2022 aupreés de 3017 répondants (méthode des quotas) sur les pratiques des 6 derniers
mois

QUELQUES CHIFFRES CLES

* 88% des Frangais ont consommé hors + 64% ont consommé hors domicile sur
domicile dans les 6 mois avant enquéte  place dans un établissement de restauration,
53% via la vente a emporter VAE et 32% en
livraison a domicile LAD

La consommation hors domicile-CHD
est bien installée dans les pratiques
des Frangais, surtout au déjeuner et
au diner, principalement en semaine
et dans un lieu qui reste en majorité
un établissement de restauration.

* 64% ont consommé hors domicile sur le

temps du déjeuner ou du diner e
* 19% ont utilisé les 3 modes - sur place,

en VAE et LAD sur les 6 mois précédant

* 26% ont consommé hors domicile un =" "%
I'enquéte

encas, snack ou boisson hors repas Le télétravail désormais bien installé

pour le tiers des actifs représente
un potentiel de croissance pour la
consommation hors domicile

* 33% des actifs déclarent bénéficier du
télétravail (2,7 jours/semaine en moyenne)
mais seuls 36% d’entre eux font appel a
la CHD pour leurs déjeuners en télétravail

+ 73% ont consommé hors domicile en
semaine et 63% le week-end

MEtude FAM novembre 2022

Typologie des familles d’établissements de la CHD et

positionnement sur les axes fonctionnel et qualitatif
(analyse des perceptions exprimées en groupes danalyse qualitative)

Plaisit, d2SiL e ¢ TAURATION ASSISE
LIEUX DE CONSOMMATION e o . o .
HORS REPAS Swamm | [l Egy phmess (e e Les établissements de consommation hors domicile
- +  Reusrsen Fadioees Tees 7 . Y4 N
e B1 i s résentent une grande diversité depuis les repas
e +  Hogangens
RESTAURATION RAPIDES = e [ du secteur hospitalier ou médico-social jusqu'aux
NOMADE gt semi-NOMADE, 0o vivis irnationnis
AL S SRS rqunh:‘ pises, panisse. chehi  «  Tradewr du marche . Q ong c
Falole quaié S ) k. Qualé + restaurants commerciaux trac.lltlonne.ls ou raplc!e ou
3 i il encore la restauration collective publique ou privée.
Les attentes des consommateurs en qualité et en
RESTAURATION COLYECTVE 9 _ prix de l'offre varient selon le type d'établissement,
Publigus Hrvée - - conduisant les opérateurs a déployer une large
oy o e s N gamme d'offres de consommables en nature,
s GBI - s piecage, packaging, ..
Besain,
abligation
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Fréquentation des divers circuits et types de produits consommés en CHD

(part en % des consommateurs ayant fréquenté ce type d'établissement/ consommé ce produit)

20% 30%  40% 50% 60% 70%

Rest rapide Pizza
Rest Francais Burgers
Pizzeria Sandwichs
Commerce alimentaire Plats tradi Fr
Rest cuisine étangére Kebabs
GSA et transports Salades composées
Bar café Sushis
Rest Grill  p——— Plats exotiques
Buffet a volonté  j—— Tacos |
Cafétéria  p— Poissons hors Sushis
Rest collectif — pmm—— Tartes
0% 20% 40% 60% 80% Planches
Poke Bow! s
Sans surprise, les lieux de restauration rapide dominent devant Plats végétarens
les restaurants « frangais » puis les pizzeria et le commerce
alimentaire. Quant aux produits, la distribution est plus répartie Bagels e
avec la pizza en téte, adaptée a la CHD et I'un des produits préférés 0% 0%
des Frangais suivie des Burgers, sandwichs et Plats traditionnels

Francais propices a valoriser les viandes de porc.

Restauration Hors Domicile et viandes de porc - repéres

Une étude sur la consommation des viandes de porc en France, réalisée par I'lFIP?
permet d'évaluer le potentiel de développement du débouché CHD en volumes.

* Un repas sur cinq est pris hors domicile avec prés de 4 milliards de prestations de
repas en 2021 en restauration collective.

* Le secteur Hospitalier et Maisons de retraite domine avec le vieillissement de la
population et une orientation vers des repas mixés et du jambon cuit.

* En volume, le total consommé hors domicile est évalué, en 2023, a 166 000 Tonnes
(14% du total des produits de la filiére porcine) dont respectivement 59 000 tonnes
(5%) en restau collective et 107 000 Tonnes (9%) en restauration commerciale.

+ En 2018, la salaison cuite (38%) dominait en charcuterie devant la saucisserie cuite
(20%) ou a cuire (12%) et en viande les muscles piécés (cote,..) étaient en téte avec
37% devant les muscles entiers (roti, filet,...) et les sautés, émincés a 25%, en croissance.

@Etude exploratoire de la consommation des produits du porc en restauration
collective en France V.DIOT, B DUFLOT IFIP-Institut du porc 2021

46kt
Estimation des volumes / w Charcuterie salaison
en charcuterie-salaison )
saucisserie et viande de porc 28kt Viande de porc
par segment de restauration
collective - 102 kt 2018
Source : Ifip 16kt
\
12kt
11
¢ 5
Enseignement Médico social Travail Autres

(loisirs, captifs)

Nb de repas en restauration collective
Sce Enquéte EY pour Masa 2021

Hospitalier / médico-social | 1 683 000 000 42,2 %
Enseignement 1491000000 37,4%
Travail, tourisme... 507 000 000 12,7 %
Armées, pénitenciere 303 000 000 76 %
TOTAL 3984000000 | 100,0%

A’t,tepdu de longue date, un décret sur l'obligation
d'étiquetage de l'origine des viandes servies
en restguration a été publié au Journal officie|
du 27 Janvier 2022 pour 2 ans pour toutes
les viandes servies en France hors domicile
€n restauration collective oy commerciale.

Un renouvellement de ce dé
. ecret est atten
depuis mars 2024.. du
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50 ans du CNIEL

IMAGINER LES FERMES LAITIERES
DE DEMAIN

Le Centre national interprofessionnel d’économie
laitiere (CNIEL) a fété son cinquantenaire le 26 juin
dans les locaux de la Maison du lait a Paris. Loccasion
pour ses dirigeants de revenir sur les grands moments
de son histoire et de dresser quelques perspectives
pour l'avenir.

I'issue d'une assemblée générale statutaire de laquelle
n'est sortie aucune fumée blanche pour remplacer le
président sortant, Thierry Roquefeuil (lire encadré),
pas moins de 200 invités se sont rassemblés dans la
cour de la Maison du Lait a Paris pour célébrer les 50 ans du
CNIEL. Une premiére table-ronde a permis de brosser a grands
traits les principales étapes politiques, économiques et sociales
qui ont guidé l'action d'une interprofession créée « aprés une
importante crise de I'€levage laitier et bovin en 1973 »,a rappelé
Edouard Lynch, professeur d'histoire & I'Université de Lyon-ll.
« Pour moi, I'élément déclencheur pour créer le CNIEL fut la gréve
du lait de 1972 quand le prix du lait (57,50 ct/L) était inférieur
a son codit de revient (68 ct/L) », s'est souvenu Jean-Paul Jamet,
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ancien directeur du CNIEL. « Clest Jacques Chirac alors ministre
de [agriculture qui a proposé la création d'une structure d'entente
autour de la question d'un prix rémunérateur pour les éleveurs »,
a précisé l'universitaire(”.

« Le CNIEL a occupé I'espace »

Il a bien fallu cing ou six ans, avant que l'interprofession ne
trouve vraiment ses marques et trouve son véritable rythme
de croisiére. Puis sont venus, la création des CRIEL, la taxe de
coresponsabilité, la création du CIDIL™ puis les quotas laitiers en
1984 plus ou moins bien acceptés par une partie de la profession,
les négociations nationales sur le prix du lait entre 1995 et 1997,
I'élargissement du CNIEL aux producteurs minoritaires et a la
grande distribution. « Mais le caractére privé de l'interprofession
que les pouvoirs publics francais et européens voulaient remettre
en cause, a finalement été maintenu », s'est réjoui Henri Brichart,
ancien président. Aujourd'hui, l'organisation est connue et
reconnue dans son expertise économique et scientifique.
Clest grace a cette « dynamique collective » aux laboratoires
interprofessionnels que « ¢a tient la route au plan mondial sur la



qualité du lait », s'est félicité Jean-Vincent Gauzentes, directeur
d'Agrolab 's. « Sans le CNIEL, [‘évolution sur la sécurité sanitaire et
la qualité des produits se serait sans doute effectuée mais pas de
maniére aussi sérieuse et uniforme », a-t-il ajouté. Sur le paquet
Lait™™, «I'interprofession a tout mis en ceuvre pour mettre en place
les indicateurs de codits de production et la contractualisation (...)
le CNIEL a occupé l'espace », a reconnu Brigitte Misonne, cheffe
d'unité Produits animaux a la Direction générale agriculture de la
Commission européenne. « Ceest méme la seule interprofession a
avoir activé larticle 222 de I'Organisation commune de marché du
lait sur la planification de l'offre, pendant la crise Covid ».

« L'avenir sera recomposé »

Interlocuteur institutionnel reconnu, le CNIEL a été un acteur
majeur des Etats généraux de l'alimentation en 2017 au plan
national mais également au plan régional avec les CRIEL. Il lui
reste maintenant a relever des défis et non des moindres, avec la
transmission/installation, I'attractivité des métiers et la transition
agroécologique. « Ce dernier sujet sera l'enjeu de la prochaine
politique agricole commune », a assuré l'ancienne députée
européenne, Anne Sander. Le Pdg de I'lnrae, Philippe Mauguin,
s'est voulu rassurant en certifiant qu'il n'y aurait pas d'agriculture
durable sans élevage. « Cest un signal fort a donner pour les
générations futures », a-t-il affirmé. Mais face a l'effacement
presque invisible de la production laitiere qui recense aujourd'hui
environ 50 000 éleveurs (contre 672 000 en 1972), « [avenir sera
recomposé»,aanalysé le sociologue Francois Purseigle. Autrement
dit, a I'heure « otr nous entrons dans une ere d'incertitudes et non
plus risques », il faudra offrir aux futurs installés des conditions de
vie qui leur permettent d'assurer un revenu décent et de dégager
du temps pour une vie moins contrainte. « Imaginer les fermes
laitiéres de demain, cest les réinsérer dans les territoires ruraux,
et les rendre plus interopérables », a-t-il attesté. Dans ce domaine
aussi l'interprofession a « son réle a jouer », a conclu Thierry
Roquefeuil.

() Cest le 21 mars 1974 qu'est officiellement né le CNIEL sous la
houlette de trois membres fondateurs, la Fédération nationale des
producteurs de lait (FNPL), la Fédération nationale des industries
laitiéres (FNIL) et la Fédération nationale des coopératives laitiéres
(devenue depuis La Coopération laitiere).

() Centre interprofessionnel de documentation et d'information
[aitiére

(" Le « paquet lait » introduit en 2012 comprenait une série
d'instruments destinés a améliorer la chaine d‘approvisionnement
dans le secteur laitier et a accroitre sa résilience apres la fin du
régime des quotas en 2015.

Christophe Soulard
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La FNPL regrette
le manque de consensus

Dans un communiqué publié le 27 juin, la Fédération
nationale des producteurs de lait (FNPL) regrette
« quaucun consensus nait été trouvé pour désigner
un ou une successeur(e) a Thierry Roquefeuil, que
nous remercions pour son engagement sans faille ».
Le choix s'effectuera dans les prochains jours entre
les quatre vice-présidents représentants chacun leur
college : Marie-Andrée Luherne, exploitante dans le
Morbihan, représente les producteurs (FNPL) ; Pascal
Le Brun les coopératives (La Coopération laitiére) ;
Marc Delage, la grande distribution et le commerce
(FCD) et Frangois-Xavier Huard, les industriels (FNIL).
Deux candidats se sont déclarés, Marie-Andrée
Luherne et Pascal Lebrun. L'élection du président,
comme toute décision au sein du CNIEL doit se faire a
I'unanimité. Le nom du président ou de la présidente
sera connue début juillet.

-

Un film documentaire sur le CNIEL

Al'occasion de son cinquantenaire, le CNIEL a réalisé
un film d'une cinquantaine de minutes qui retrace,
en particulier, les grandes étapes de I'histoire laitiere
francaise. Un teasing d'une minute trente a été
diffusé le 26 juin. Le film-documentaire dont la voix
off a été confiée au comédien Fred Testot devrait étre
diffusé a l'automne sur une grande chaine de France
Télévisions ou Mé. « Les négociations sont en cours »,
a assuré Caroline Le Poultier, directrice générale de
I'interprofession laitiere.
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Machinisme agricole

ESSOUFFLEMENT DES COMMANDES

SELON LE SEDIMA

Le syndicat des distributeurs de machinisme
agricole et d’'espaces verts annonce une baisse
des commandes de machine agricole tandis
que le secteur des espaces verts résiste.

I'occasion d'une rencontre avec la presse le

Sedima, le syndicat des concessionnaires de

machinisme agricole et d'espaces verts a fait le

pointsur la conjoncture économique de I'année
en cours. Plus de la moitié de ses huit cents adhérents
constatent un recul de 3 % des commandes de matériel
neuf dans le domaine agricole et une baisse un peu
moins marquée pour l'occasion. Aprés une année 2023
ol la demande était atone, cet essoufflement devrait
s'accentuer au deuxiéme semestre. Un recul des prises de
commandes de l'ordre de 13 % est méme attendu pour la
viti-viniculture, en neuf comme en occasion. La baisse est
sensible dans le secteur des grandes cultures alors que
le matériel d'élevage se porte mieux. Les commandes de
pieces en magasin ou en atelier sont en revanche bien
orientées avec une augmentation de 7 a 8 % du chiffre
d'affaires.

Dégradation de trésorerie

Alex Mortier, le nouveau président du Sedima, explique
ce ralentissement des commandes par « la conjoncture
des marchés (...) On suit le monde agricole. Il y a des
inquiétudes dans la viticulture face aux transformations
de cette activité et aussi dans les grandes cultures. Mais le
principal frein reste le prix du matériel neuf. Celui-ci a pris
20 % daugmentation en trois ans. Le neuf est trop cher. Et
l'occasion, automatiquement, asuivia 10 % de hausse.» La
conjoncture est plus favorable dans le secteur des espaces
verts avec des chiffres d'affaires en hausse, tirés par les
ventes de robots de tonte et le matériel électrique. Ce
ralentissement des commandes en machinisme agricole
entraine des répercussions pour les concessionnaires, qui
sont, de fait, les premiers clients des constructeurs. Les
trois-quarts d'entre eux déclarent une augmentation de
leurs stocks de 10 %, pour atteindre un niveau «supérieur
a la normale », en neuf comme en occasion. Résultat :
nombre d'entre eux déclarent une dégradation de leur
trésorerie et des difficultés a financer 'achat de nouveaux
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tracteurs a exposer. D'autant que certains constructeurs imposent
des pénalités importantes, de l'ordre de 6 %, en cas de retard de
paiement.

Désengagement

Ces concessionnaires assurent un service aupres du monde
agricole, exposition et démonstration du nouveau matériel, mais
aussi services d'entretien et de réparations. Ce ne sont pas des
usines, mais des PME souventfamiliales, avec des hommes et une
convention collective adaptée aux besoins de I'entreprise ainsi
que de ses clients, les agriculteurs. D'ou I'importance de l'aspect
social pour ces entreprises. « Malgré des trésoreries tendues
nous devons néqgocier des salaires pour attirer des compétences,
recruter et fidéliser nos collaborateurs », explique Anne Fradier,
la secrétaire générale de Sedima. 75 % des concessionnaires
ont recruté du personnel l'année écoulée et procédé a des
augmentations de salaires. Lapprentissage et les formations «sur
le tas » sont développées. Si les concessionnaires sont attachés
a la marque qu'ils représentent, ils regrettent néanmoins le
prix élevé et le manque d'intérét que les constructeurs portent
a la formation des personnels et leur désengagement dans
I'organisation de salons professionnels en France. « Nous sommes
le premier pays agricole, cest dommage de ne pas avoir plus de
salons du matériel agricole pour présenter les nouveautés »,
regrette Anne Fradier.

Michel Bourdoncle
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Petit a petit, la filiere foie gras reconstruit son
cheptel pour répondre a une demande toujours
importante des Francais en période de fétes. Grace
a la vaccination, les éleveurs sont plus sereins et
les transformateurs assurés d'obtenir des produits
nombreux et de qualité.

es vagues successives de grippe aviaire qui ont touché

la France depuis 2015 ont mis a mal I'un des fleurons

gastronomiques francais. La filiere a ainsi perdu la

moitié de sa production en 2022, avec seulement
8 400 tonnes, un tiers de moins qu'en 2021 et trés loin des
18 800 tonnes de 2015. Mais les éleveurs, avec laide des
pouvoirs publics et de I'interprofession (Cifog) ont su trouver les
voies et moyens pour redresser la barre. Beaucoup d'entre eux
restent encore marqués par cet épisode, a l'image de Rémy Saint-
Germain, exploitanta Renung (Landes) et qui a été « touché deux
fois » et dont 'exploitation a été « dépeuplée » selon la formule
consacrée. Dire que la crise n'est plus dans tous les esprits serait
exagéré. Quand bien méme la France n'a connu que dix foyers
officiels depuis le mois de novembre 2023. « Nous subissons
des tests réguliérement, pendant la phase d%élevage, avec des
prélévements réguliers, y compris avant l'exportation », souligne
I'agriculteur, installé depuis 2015 et qui engraisse 7 000 canards
par an. La vaccination a constitué pour lui une véritable bouffée
dair et lui a permis de poursuivre son activité. Quelques
kilometres plus loin, a Castelnau-Tursan (Landes), son collegue
Hervé Dupouy établit un constat identique. Lui aussi a connu
le dépeuplement de ses batiments, les pertes économiques.
« Pas toujours facile a vivre pour le moral », se confie-t-il. Mais la
vaccination lui a permis de reprendre, stabiliser, puis développer
son activité afin de revenir aux 29 000 canards engraissés
avant crise. A tous les deux, il leur a fallu aussi sadapter et
« dédensifier ». Prosaiquement, passer de sept-huit canards par
métre carrés, a cing.

Agroforesterie

Les parcours extérieurs ont d'ailleurs été aménagés comme chez
les Pérez, producteurs et conserveurs a Saint-Michel (Gers), afin
de donner aux animaux un maximum de confort. Pierre Pérez, le
chef d'exploitation, est fier de poursuivre |'ccuvre entreprise par
ses parents qui avaient commencé a cultiver en agroforesterie il
y a 30 ans. « Ce sont au moins 3000 arbres qui ont été plantés
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sur l'exploitation pendant tout ce temps ». Cette année encore,
des chénes, des merisiers, des peupliers viendront rejoindre les
autres et offrir du couvert aux cultures et aux animaux. Dans la
Ferme de |a Patte d'Oie, ce sont entre 15 000 et 18 000 canards
qui partent chaque année a l'engraissement : 20 % alimentent
le circuit professionnel comme les boucheries-charcuteries
et les restaurants. Les 80 % sont vendus directement au
consommateur : 60 % a l'occasion de salons, foire-expositions et
20 % directement a la ferme qui a créé un atelier multi-viandes
de 1000 m? (canards, volailles, porcs, agneaux...) qui lui permet
de transformer sa production.

Un enjeu : I'export

Cette reprise progressive de lactivité pese encore sur les
transformateurs qui ont dii sadapter. C'est le cas de la ferme du
Puntoun a Saint-Martin (Gers) qui aprés les crises aviaires de
2016 et 2017 a subi une importante baisse d‘activité. En 2019,
le site qui contient un atelier de transformation est cédé au
groupe alsacien Feyel Artzner qui, malgré la crise Covid, décide
malgré tout de moderniser I'ensemble. Son directeur, Jean-Pierre
Lamothe explique la stratégie du groupe qui a « privilégié la
qualité plutdt que la quantité » ainsi que la diversité, c'est-a-dire
une gamme de produits la plus compléte possible pour donner
le choix au consommateur. La ferme du Puntoun fabrique du foie
gras (escalopes, conserves...) ainsi que des plats cuisinés, des
rotis de canard, des tournedos de foie gras... Elle va également
lancer une gamme festive pour les épiceries fines. Pour la filiere
foie gras, l'autre obstacle a franchir reste celui de I'exportation.
Excédentaire de 60 millions d'euros en 2015, elle est devenue
déficitaire de 3,5 M€ en 2023. Reconquérir des parts de marchés
a I'étranger sera d'autant moins aisé que des pays refusent des
produits issus d'animaux vaccinés. Le Japon qui était un client
sérieux (25 % du marché export) en fait partie. « Certains pays
pensent que le vaccin est la pour cacher la présence du virus, et
se ferment », explique Frangois Landais, vétérinaire. Mais la filiere
mise sur un rétablissement des échanges dés cette année.

Christophe Soulard
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Une étude FranceAgriMer

LAPICULTURE FRANGAISE A LA LOUPE

Fin juillet, FranceAgriMer a publié une
intéressante  étude sur la production
apicole francgaise. Elle livre un panorama
assez exhaustif qui couvre aussi bien les
aspects économiques, géographiques que
sociologiques.

n 2023, en France et dans les départements
d'outre-mer, 63 415 apiculteurs se sont déclarés
auprés de ladirection générale de I'alimentation
(DGAL) pour une production de miel estimée
a 29 857 tonnes, indique I'étude de FranceAgriMer qui
a fait appel au cabinet Agrex Consulting pour recueillir
les données. Sur ces 63 415 apiculteurs, une importante
majorité (57 753 apiculteurs - 91 %) disposent de moins

de 50 ruches. Parmi les 9 % restant, 2 660 exploitants annoncent
un cheptel compris entre 50 et 149 ruches, 714 entre 150
et 199 ruches. lls sont 1 407 & déclarer posséder 200 a 399
ruches. Enfin 881 apiculteurs disposent de plus de 400 ruches.
D'un point de vue géographique, c'est en région Auvergne-
Rhone-Alpes que l'on trouve le plus d'apiculteurs : 20,9 %, loin
devant le Grand-Est (12,8 %), la région Nouvelle-Aquitaine (11
%) et I'Occitanie (10 %) C'est en Normandie ou l'activité semble
la moins attractive (4,7 %). L'une des caractéristiques de cette
profession agricole tient au fait qu'elle est trés majoritairement
effectuée a temps partiel. lls ne sont en effet que 5,7 % a déclarer
exercer ce travail a temps complet. Pour les apiculteurs de moins
de 50 ruches, cette activité annexe est souvent couplée avec
des grandes cultures (13,5 %), de I'arboriculture (11,2 %) et de
I'levage (10,9 %). A Iimage du reste du monde agricole, les
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apiculteurs sont rattrapés par le manque de renouvellement des
générations. En effet «la moyenne ddge des apiculteurs de moins
de 50 ruches atteint 59 ans en 2023, elle était de 57 ans en 2022
», note Agreste. Les statisticiens expliquent ce phénoméne par le
fait que de « nombreux amateurs se lancent dans lactivité apicole
a la retraite. ». Quant aux exploitants de plus de 50 ruches, il reste
quasi-stable d'une année sur l'autre : 46 ans en 2022 contre
47 ansen 2023.

Miel de colza

Parmi les autres données de cette synthése, FranceAgriMer
et Agrex ont recensé 1 325 587 ruches en activité 'an dernier,
soit presque 10 000 de moins qu'en 2022 (9 481 exactement).
C'est en partie ce qui explique le léger repli de la production de
miel en France en 2023 : 29 857 tonnes contre 31 395 tonnes
en 2022. Comme attendu, ce sont les exploitations ayant le plus
grand nombre de ruches (400 et plus) qui réalisent une part
prépondérante des volumes (39,9 %) devant les apiculteurs
de 200 a 399 ruches (22,4 %) et les apiculteurs de moins de
50 ruches (20,8 %). Les miellées ayant été différentes d'une
région a l'autre, le rendement général s'en est trouvé affecté,
perdant un kg entre l'année 2022 (23,5 kg/ruche) et Iannée
2023 : 22,5 kg/ruche. D'un bout a l'autre de la chaine, les écarts
peuvent étre importants : 15,9 kg en moyenne chez les moins de
50 ruches ; 28,7 kg/ruche pour ceux en possédant 400 et plus. La
situation géographique peut égalementjouer sur ce rendement :
16,5 kg/ruche en moyenne en Corse jusqua 35,5 kg/ruche
en Bourgogne-France-Comté. Létude FranceAgriMer-Agrex
révele aussi qu'en dehors des miellées toutes fleurs (33,27 %),
c'est le miel de colza qui tient le haut du panier, représentant
a lui seul 9,3 % des volumes nationaux. « La miellée la plus
produite en transhumance est la lavande. Elle est pratiquée par
70,2 % des apiculteurs de plus de 50 ruches ». Enfin, la France
détient un stock de presque 16 000 tonnes de miel (53,2 % de
la production 2023). La vente directe reste le premier circuit de
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distribution et le premier débouché des apiculteurs (36,8 %)
devant les grossistes, conditionneurs et coopératives (23,7 %).
La production de miel bio continue a progresser (lire encadré)
et d'une maniere générale, les apiculteurs ont du mal a lutter
contre le varroa dont la pression reste forte a I'échelle du territoire
national. 87 % des apiculteurs interrogés (96 % de ceux de plus
de 50 ruches) indiquent que ce bioagresseur a été impactant sur
leur exploitation. Il représente pour eux une menace tout aussi
redoutable que le frelon asiatique présent dans une immense
majorité d'exploitations (85 %). Cette étude trés instructive aurait
peut-étre mérité d'étre complétée par quelques chiffres sur la
consommation et nos concurrents étrangers, afin de mieux situer
la production francaise a I'échelle européenne ou mondiale.

Christophe Soulard

Presque 1 400 apiculteurs bio

Selon I'étude FranceAgriMer-Agrex, la France
compte 1 392 apiculteurs bio (ou en conversion),
une population en progression constante : + 9,7 %
entre 2021 et 2022 ; + 5,2 % entre 2022 et 2023. lls
étaient seulement 390 en 2011 pour environ 65 000
ruches. Ces apiculteurs exploitent aujourd'hui pres
de 234 000 ruches pour une production annuelle de
presde 4 500tonnes(15,1%desvolumes nationaux)
et avec un rendement [égerement supérieur a leurs
collegues conventionnels : 24 kg/ruche.

P

Quelques chiffres européens

L'Union européenne est le deuxieme plus gros
producteur de miel derriére la Chine (environ
500 000 tonnes en moyenne). On dénombre
600 000 apiculteurs et 17 millions de ruches dans
I'UE qui produisent a peu prés 250 000 tonnes de
miel chaque année. La Turquie est le 3e producteur
mondial avec 105 000 t/an. En Europe, I'Allemagne,
I'Espagne, laHongrie et la Roumanie produisent plus
de 20 000 t de miel/an. En 2023, les 27 ont importé
163 700 t de miel naturel pour un montant total
de 359,3 millions d'euros) : 65 % des importations
venaient de Chine (60 200 t, 37 %) et d'Ukraine
(45800 t, 28 %), le reste d'Argentine et du Mexique.
Lles 20 000 tonnes de miel européen exporté
chaque année prennent principalement la direction
de la Suisse, de I'Arabie Saoudite, du Japon et de
I'Amérique du Nord (Etats-Unis et Canada).
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Apres deux ans de guerre

UKRAINE :

80 MILLIARDS

DE PERTES

POUR LAGRICULTURE

Un rapport de la Banque mondiale et de I'Ecole
d'économie de Kiev publié fin juin indique que
I'agriculture ukrainienne a perdu environ 80 milliards
de dollars (Md$) en raison du conflit. Ce rapport ne
tient pas compte des colts de reconstruction.

0,3 milliards de dollars (Md$) de pertes directes et

69,8 Md$ pour le manque a gagner et les pertes

indirectes. Tel est le décompte uniquement financier

auquel la Banque mondiale et I'Ecole d'économie de
Kiev se sont livrés et qu'ils ont dévoilé fin juin. Les pertes directes
concernent les destructions dues a la guerre. Plus de la moitié
des 10 Md$ proviennent des dommages causés aux machines
agricoles (5,8 md$) : Tracteurs, moissonneuses-batteuses,
semoirs détruits et subtilisés. Les vols de céréales (2,8 millions de
tonnes - Mt), d'oléagineux (1,2 Mt) se chiffrent a prés de 2Md$
(1,87 Md$) auxquels il faut ajouter les vols d'engrais (124 000 t),
de produits phytosanitaires (587 t) et de carburant (11,6 millions
de litres). La longue litanie des dommages se poursuit avec la
destruction directe de silos (1,98 Md$), de récoltes (398 millions
de dollars-M$) et de bétail (254 M$).

Hypothese basse

Les pertes indirectes se chiffrent de maniere plus importante
surtout dans ce qui constitue I'épine dorsale du secteur agricole
ukrainien : « La baisse de production des cultures annuelles
représente 49,2 % de l'ensemble des pertes du secteur, soit
34,3 Md$ », estiment les experts. Le manque a gagner a d'ailleurs
explosé par rapport a 2022 (13,8 Md$) « car nétait comptée que
la baisse de production de lannée civile 2022 et que ce rapport
additionne les trois années 2022, 2023 et 2024 », expliquent-
ils. Ces chiffres tiennent compte et de la baisse des surfaces
cultivées, de celle des rendements et des pertes consécutives
« aux changements de technologies de production induits par
la guerre ». Deuxiéme poste le plus impacté avec 24,1 Md$ de
pertes indirectes : celui de la « baisse des prix intérieurs due a
des perturbations des exportations ». Malgré le contournement
du blocus maritime en Mer noire et la reprise des exportations
ukrainiennes, « la base entre les prix intérieurs et les prix
mondiaux reste bien supérieure au niveau davant l'invasion,
ce qui indique que l'effet de l'invasion sur les prix intérieurs
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persiste », expliquent les experts. Quant aux pertes indirectes
liges a la production animale, elles sont estimées a 5,6 M$ et
résultent a la fois « d'une diminution de la production due a la
réduction de la taille des troupeaux (2,6 Md$) et d'une diminution
de la productivité signalée dans les résultats des enquétes
selon [étude de la FAO (3 Md$) », souligne le rapport. Encore,
cette étude n'est qu'une hypothese basse selon les rédacteurs
qui expliquent avoir été contraints par les « limites » de leur
méthodologie : « nous navons pas pu prendre en compte les
dommages supplémentaires résultant des attaques de missiles
ciblant les infrastructures céréaliéres, entrainant la destruction
de biens déja produits », soulignent-ils notamment. Les régions
agricoles les plus touchées sont Zaporijia dans le sud-est, Kherson
dans le sud ou encore Luhansk dans I'est du pays.

Qui paiera ?

Malgré la poursuite des combats, la Banque mondiale et
I'Ecole d'économie de Kiev pensent déja a la reconstruction qui
prendra plusieurs années. Ils évaluent le besoin de financement
a 56 Md$, sachant que « les besoins prioritaires pour 2024
(sont) de 435 MS$, dont la majeure partie est déja couverte par
le financement des donateurs ». Le poste de dépenses le plus
important reste celui du « soutien au redressement a plus long
terme de la production (35,5 Md$) devant celui du remplacement
des actifs endommagés (9,4 Md$) et le soutien immédiat a la
remise en état de l'outil productif (6,1 Md$)». Le 25 juin, I'Ukraine
a officiellement entrepris des négociations pour intégrer I'Union
européenne. Lavenir de son secteur agricole sera au cceur des
négociations. En cas d'adhésion, Kiev pourrait recevoir entre 10
et 12 milliards d'euros d'aides de la Politique agricole commune
(PAC) chaque année, ce qui en ferait le premier bénéficiaire
devant la France. Mais son adhésion risque de modifier les
équilibres communautaires. Surtout I'une des préoccupations de
I'élargissement est le financement. En effet, I'Ukraine représente
aujourd'hui un quart de la production européenne. Il faudra donc
augmenter le budget de la PAC d'autant. Sur la période 2023-
2027, le budget de la PAC est de 387 milliards d'euros. Il faudra
en trouver presque 100 supplémentaires. Qui paiera ?

Le rapport (en anglais) est disponible sur ce lien :
https://fscluster.org/sites/default/files/2024-05/RDNA3_eng.pdf

Christophe Soulard
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ENTRE MALTE

a Dordogne et d'autres départements frangais sont

des terres de conquétes pour les éleveurs néerlandais.

Lorsqu'ils ne peuvent pasreprendre des fermes familiales,

ou tout simplement s'installer dans leur pays pour des
raisons budgétaires, certains d'entre eux n'hésitent pas a faire
carriére en France ou les prix des terres libres sont bien inférieurs
a ceux en vigueur dans leur pays. Selon Eurostat, un hectare vaut
aux Pays-Bas 85 000 € soit I'équivalent de quatorze hectares
en France (environ 6 100 €/ha). Al'échelle européenne, I'hectare
se vend 10 600 € en moyenne. Mais le prix du foncier entre les
Vingt-sept varie de 1 a 60.

La France dépassée

En 2022, I'hectare de terre s'échangeait 3 700 € en Croatie et plus
de 230 000 € a Malte, ot le marché foncier est réduit a peau de
chagrin. Hormis cette ile méditerranéenne, ce sont les Pays-Bas
qui remportent, comme chaque année, la palme des prix des
terres les plus élevés en Union européenne. Chaque hectare vaut
en moyenne vingt-trois hectares croates ! En France, le foncier
se vend a peine plus cher qu'en Estonie (5 700 €) ot le marché
se tend un peu plus chaque année. Parmi les Vingt-sept pays
européens, seuls six commercent leurs terres moins chéres qu'en
France. Mais le statut du fermage, et I'encadrement des loyers
qui en découle, évitent toute hausse excessive des prix. Sinon,
I'investissement ne serait plus rentable. Ailleurs, percevoir des
loyers plus élevés renchérit mécaniquement la valeur des terres
détenues. Celle-ci évolue aussi en fonction de la conjoncture
agricole, des montants des aides PAC versées, des taux d'intérét
et de la pression fonciere. En conséquence, la France est chaque
année dépassée par un ou deux pays européens ou les prix du
foncier s'envolent. Le dernier en date est la Bulgarie (7 300 €/ha ;
+ 1300 €enunanet+ 2000 € en quatre ans). En Roumanie
(8050 €/ha), le prix de I'hectare de terre a été multiplié par quatre
en cing ans. En Pologne (12 700 €/ha), I'hectare de terre vaut
dorénavant un hectare en Suéde et en Tchéquie et dans quelques

ET LA BOURGOGNE,
DES ECARTS DE PRIX GIGANTESQUES

En Croatie, I'hectare de terre vaut moins de 4 000 €, a Malte, plus de 230 000 €. Parmi les dix régions d'Union
européenne ou le foncier est le moins cher, trois sont frangaises avec la Bourgogne en téte.

années, il vaudra un hectare en Gréce ! En fait, les terres les moins
cheres d'Union européenne sont baltes (autour de 4 400 €/ha en
Lettonie), slovaques (4 800 €) et croates. Mais dans ces pays, le
prix du foncier progresse fortement chaque année. A contrario,
I'hectare de terre vaut plus de 15000 € dans cinq pays européens
(Irlande, Pays-Bas, Luxembourg, le Danemark et la Slovénie).

Des écarts plus importants entre régions

Entre régions européennes, I'écart de prix des terres est de 13 80.
A Malte, un hectare était vendu en moyenne 233 000 €/ha et en
Bourgogne-Franche Comté 2 950 €/ha. Hormis Malte, les régions
ol le foncier est le plus élevé sont les Iles Canaries (120 000 €/ha)
et cinq régions néerlandaises (plus de 70 000 €/ha). Puis suivent
quelques autres ot I'hectare de terre vaut plus 20 000 €/ha. Parmi
les dix régions européennes trés bon marché, trois sont francaises
(Pays de la Loire ; Auvergne-Rhdne Alpes et évidemment Franche-
Comté-Bourgogne). La Nouvelle-Aquitaine est dans les vingt
derniéres régions européennes. En France, les prix des terres
sont les plus chers en Provence-Alpes-Cote d'Azur, 12 020 €. Dans
trois régions francaises, les transactions fonciéres se font a des
prix (< 4 800 €/ha) équivalents a ceux observés en Lettonie et
en Lituanie et dans une partie de la Bulgarie. Dans quatre autres
régions (Nouvelle Aquitaine, Grand-Est par exemple), la valeur de
|a terre équivauta celle observée en Hongrie ou encore en Estonie
(entre 4 800 €/ha et 7 100 €/ha). Seules les terres franciliennes
et des Hauts-de-France se vendent au méme prix qu'en Pologne !

ITous les prix mentionnés sont ceux en vigueur en 2022, derniers
chiffres connus a I'échelle de I'Union européenne.

Pour en savoir plus, carte interactive :
https://ec.europa.eu/eurostat/databrowser/view/apri_Iprc/
default/map?lang=fr

Frédéric Hénin
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Lancien président des Etats-Unis a été investi pour
représenter le camp des Républicains a I'élection
présidentielle qui aura lieu le mardi 5 novembre
prochain. Loccasion de se pencher sur son
programme agricole. Rien ne dit qu'il sera appliqué
a la lettre.
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Mandate for Leadership, The Conservative Promise ». Tel

estletitre du tréslong programme du Parti républicain

et de son poulain, Donald Trump, pour la prochaine

présidentielle. Parmi les 900 pages, un chapitre entier
est consacré a l'agriculture. Il a été rédigé par Daren Bakst,
directeurdu Centre pour I'énergie et I'environnement de I'Institut
des entreprises. Celui qui pourrait devenir le prochain ministre
de I'Agriculture de Trump, jette les bases d'une agriculture tres
libérale quifonctionne «sans intervention inutile de I'Ftat» afin de
faire prospérer et de fournir des options alimentaires abordables
et saines. « Le ministére de ’Agriculture (USDA) peut et doit jouer
un réle limité, avec une grande partie de son intérét pour éliminer
les barrieres gouvernementales qui entravent la production
alimentaire ou sapent d'une autre maniere les efforts pour
répondre a la demande des consommateurs », écrit-il. « L'USDA
devrait reconnaitre ce qui devrait aller de soi : la production
agricole devrait avant tout se concentrer sur la production efficace
daliments sains. »

Farm Bill et OGM

Concretement, le projet républicain entend tirer les
enseignements de la crise Covid et faciliter la fluidité des
chaines d‘approvisionnement, que ce soit en amont et en
aval de l'agriculture. Dans l'optique de « défendre lagriculture
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LE PROJET DE TRUMP
POUR LES AGRICULTEURS

américaine », il est « essentiel déliminer les obstacles dans
la chaine dapprovisionnement alimentaire - et non de les
augmenter », indique le document. De méme, le programme
républicain  demande de mieux respecter le travail des
agriculteurs et souhaite ne plus promouvoir des « méthodes
de production codteuses » et tres consommatrices de terres
comme « les producteurs biologiques ». S'il est élu président,
Donald Trump s'engage a réviser le Farm Bill et le programme
des subventions qui influent en grande partie sur le type de
cultures emblavées. Cette réduction voire cette élimination des
subventions lui semble d'autant plus utile qu'elle ne touche,
selon les Républicains que peu d'agriculteurs : « La plupart des
subventions ne vont qua une poignée de produits de base... qui
ne représentent que 28 % des recettes agricoles », souligne le
rapport. Daren Bakst souhaite surtout abroger I'Agriculture Risk
Coverage % et e Price Loss Coverage " parce que ceux qui
ont souscrit ont déja acces a l'assurance-récolte fédérale. Le camp
républicain envisage aussi d'éliminer les obstacles aux nouvelles
technologies, en particulier les OGM et NGT. Il vise en particulier
toutes les désinformations (« tactiques d'effarouchement »)
véhiculées par ses opposants et veut accélérer les processus de
validation et de mise sur le marché.

« Effet régressif »

Le document propose de réorienter le programme des Food
Stamps, |'équivalent des cheques alimentaires en France qui
auraient d@ voir le jour depuis quelques temps. Les conseillers
de Trump suggerent que Supplemental Nutrition Assistance
Program (SNAP, programme alimentaire fédéral) ne reléve plus
du ministere de I'Agriculture mais soit transféré au Département
de laSanté et des Services sociaux des Ftats-Unis (U.S. Department
of Health and Human Services -HHS). « Tous les programmes de
lutte contre la pauvreté sous condition de ressources devraient
étre supervisés par un département, en particulier le HHS, qui
gére la plupart des programmes de protection sociale. », écrit le
rapport. Estimant qu'il symbolise « [archétype de la planification
centralisée néfaste », les conseillers de Trump veulent abroger le
programme sucrieraméricain. « Ce programme a un effet régressif,
puisque les ménages a faible revenu dépensent une plus grande
partie de leur argent pour répondre a leurs besoins alimentaires
que les ménages a revenus plus élevés », justifie le rapport. Son
objectif méme est de limiter I'offre de sucre afin d'augmenter les
pix.



Décarbonation

le chapitre 13 du programme concerne le programme
environnemental. Rédigé par Mandy Gunasekara, qui est décrit
comme un stratége vétéran du climat et de I'énergie et un
stratége de la communication. Il dénonce l'opacité qui entoure
I'autorisation et la mise sur le marché des pesticides. « Il y a eu
une réinstauration de normes irréalisables congues pour faciliter
la transition des industries et technologies politiquement
défavorisées vers les alternatives préférées de ladministration
Biden », tance le rapport. Il dénonce aussi « [écologisation de
[agriculture » réalisée par cette administration. Au contraire, les
Républicains souhaitent répondre aux demandes des fabricants
de pesticides qui estiment que leur programme de décarbonation
et d'innovation est sous-financé. Ils souhaitent surtout faire toute
la transparence sur I'impact des pesticides, estimant que les
données sont parfois « faussées ».

L

EUROPE-MONDE

Danslaméme logique, ilsveulent réformer'Office of Water (Office
de l'eau) qui « a généré un grand nombre de réglementations
étendues qui portent atteinte aux droits de propriété privée,
notamment avec le programme Waters of the US. ». S'il
revient au pouvoir, Trump entend « éliminer les obstacles a la
biotechnologie agricole, en particulier dans la maniere dont les
aliments génétiqguement modifiés sont étiquetés ». De son cOté,
le tandem démocrate est en place avec Kamala Harris qui a pris
pour colistier le gouverneur du Minnesota, Tim Walz. Les experts
du Parti démocrate sont a la tache pour rédiger le programme de
la candidate. Il devrait sortir dans les prochaines semaines.

“www.project2025.org/policy/
*)Programme de couverture des risques agricoles (ARC)
) Programme de couverture des pertes de prix (PLC)

Christophe Soulard
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Note de lecture

MARION FAYOLLE

DU MEME BOIS

roman

GALLIMARD

[EEE—————

‘ouvrage respire le calme de la campagne, le meuglement

des vaches, le bruissement du vent dans les arbres, les

saisons qui passent, le foin que l'on coupe, la chlorophylle

des arbres et des herbes aupres desquelles on s'endort,
les enfants qui grandissent au milieu de cette ferme avec les
anciennes générations, le travail parfois éreintant que l'on ne
rechigne pas a faire... Il respire la simplicité, I'intemporalité,
une certaine permanence. « Ici, on fait toute sa vie sous la méme
toiture, on nait dans le lit de gauche, on meurt dans celui de droite
et entre-temps, on soccupe des bétes a [étable », écrit Marion
Fayolle qui, a l'origine est dessinatrice de presse et publie ici son
tout premier roman. Dans ce livre construit par petites touches,
par séquences, l'autrice décrit tout d'abord la ferme, tout en
longueur, « le coté gauche pour les jeunes, ceux qui reprennent la
ferme, le droit pour les vieux ». Ensuite elle s'attache a dresser le
portrait de la « gamine », assez turbulente, « qui ne veut rien avaler,
a qui aucun plat ne fait plaisir, méme ceux avec des patates »,
qui chouine tout le temps et qui a son tour, les pages défilant,
deviendra elle-méme meére. Le livre parle sans le citer du quasi-
mimétisme qui colle a la peau des générations vivant sous le
méme toit. Il narre les travers de cet oncle et beau-frére alcoolique
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dont le chien était accusé de tuer les moutons du voisin. « On ne
lui a jamais connu de femme. Méme pas une, comme ¢a, qui lui
aurait expliqué comment ¢ca marche (...) Dans sa téte, cest resté
un gamin ». Dans cette ferme de montagne aux toits de lauze le
temps s'écoule irrémédiablement, avec les gestes immuables
mille fois répétés, a la cuisine comme sur le tracteur et dans le
réduit du pépé. « Il y construit des machines, des machines pour
construire des meubles, des meubles pour ranger ses machines ».

Ames paysannes

Le livre est une réflexion sur le temps qui passe, la nécessité de
moderniser les exploitations pour conserver une activité digne
et rémunératrice et les transmettre. Il interroge aussi sur la
reproduction sociale qui a ses limites et se heurte a la réalité du
contemporain.Siau dehors, lesressemblances physiques peuvent
marquer une filiation, dans I'ame des hommes et des femmes qui
construisent cette histoire, les différences sont réelles. La mémé
ressemble a la mére et sa fille a cette derniére. La mémé, «elle a
la méme silhouette que le prunier du jardin, celui qui croule sous
trop de fruits, qui saffaisse sous le poids de sa générosité ». Sous
la plume de Marion Fayolle, la tragicomédie n'est jamais loin,
comme le jour de I'enterrement du pépé dont le corbillard fait le
tour de la propriété pour qu'il « puisse saluer une derniére fois ses
paysages. Pour que ses paysages puissent le saluer une derniére
fois. Ca serre le ceeur ». Soudain le frére du pépé s‘écroule dans
I'église. « Ca hurle. Les regards cherchent d'oui ca vient. Ceest le frére
du pépé qui vient de tomber mort dans la deuxiéme rangée (...)
La mémé lui en veut de voler I'enterrement de son homme ».
Sondant a merveille les @mes paysannes pour avoir longtemps
vécu dans une ferme en Ardéche, l'autrice retranscrit 8 merveille
le quotidien et I'atmosphére d'une famille campagnarde au fil
des ans. Dans un style simple et poétique mais direct et épuré,
elle porte un regard souvent en douceur, parfois en pointe seche,
mais toujours réaliste sur un monde agricole et rural complexe.
Comme si elle nourrissait un sentiment de culpabilité : celui de
ne pas avoir su reprendre le flambeau et poursuivre 'aventure
agricole. Mais a travers ce livre sensible édité dans la prestigieuse
collection NRF, elle parvient a perpétuer la mémoire d'un monde
toujours en devenir.

Christophe Soulard

Du méme bois - Marion Fayolle
Editions Gallimard - 120 pages - 16,50 €
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COUP DE POUCE PRET A TAUX ZERO
INSTALLATION AGRI/ VITI

AGRICULTEURS DE DEMAIN
NOUS FINANCONS

VOTRE INSTALLATION A TAUX 0%

JUSQU’A 50000 EUROS ET 35% DU MONTANT TOTAL DES FINANCEMENTS
ACCORDES PAR LA CAISSE REGIONALE AU TITRE
DE VOTRE PREMIERE ANNEE D’INSTALLATION®,

» ~ ’

ET CELUI DE LA SOCIETE
‘Offre réservée aux agriculteurs installés depuis moins d’1 an au jour de la demande du Prét a Taux Zéro Installation Agri/ Viti soumise a conditions, destinée a financer tout investissement réalisé lors
de votre premiére année d’installation. Sous réserve d’acceptation de votre dossier par votre Caisse régionale de Crédit Agricole participante, préteur. Le montant du Prét a Taux Zéro Installation Agri/ Viti
est limité a 35% du montant des financements accordés par votre Caisse régionale au titre de votre premiére année d’installation et dans la limite de 50000 €. Exemple pour un total de financements
de 100000 €, le montant du Prét & Taux Zéro Installation Agri/ Viti, d’une durée maximum de 180 mois, serait de 35000 €, TEG de 0%, hors assurance facultative et sans frais de dossier. Offre valable
a partir du 15/03/2024 jusqu’au 31/12/2024. Renseignez-vous sur la disponibilité de I'offre dans votre Caisse régionale auprés de votre conseiller.
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